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EXPERIMENTOS EN CASA
Después de los experimentos que habéis hecho en casa y que hemos recibido, esta semana os proponemos realizar algunos más. Como parece que el huevo ha sido en bastantes casos el alimento estrella para vuestros experimentos, ¡Aquí va otro con huevo!

¡Os animo a llevarlo a cabo! Seguro que os sorprende
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El objetivo de esta propuesta es APRENDER MÁS SOBRE LA FLEXIBILIDAD DE LOS HUEVOS. Un alimento que en crudo es líquido, pero que a medida que se calienta se transforma en una sustancia gelatinosa hasta convertirse en sólido. 
Antes de empezar, realiza algunas hipótesis contestando a estas preguntas: 
¿Sufrirán alteraciones del mismo tipo la clara y la yema? 
¿Tendrás el mismo resultado con un huevo caliente y otro que se haya enfriado? 

MATERIALES 
· 1 molde de cocina para emplatar cuadrado. Si no tienes, busca una caja de cereales, cinta adhesiva, lápiz, goma elástica y tijeras.

· 1 cacerola

· 1 cuchara o cazo escurridor
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1 plato 
· 1 cuchillo

· Papel de cocina

· Guantes de cocina

· Huevos extra grandes
· Aceite para cocinar

· Agua

PASOS (LEE, DESPACIO Y ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES)
1. Si no tienes un molde cuadrado para emplatar, empieza por hacer uno casero. Dibuja las partes de un cubo en la caja de cereales. Corta los laterales sin separar las uniones. Pega las partes con cinta aislante a excepción de la tapa superior que es por donde meterás el huevo. (Puedes fijarte en la imagen del principio de la propuesta, donde aparece la caja hecha a mano)
2. Pon los huevos a cocer. Echa agua para que queden sumergidos por completo y, al menos, haya un par de dedos más por encima. Calienta a fuego fuerte y, una vez que hierva, deja cociendo diez minutos más.

3. Saca el huevo del agua caliente con una cuchara. Es importante que no tires el líquido porque mantendrá el huevo a la temperatura adecuada.

4. Ponte unos guantes de cocina y enrolla cada uno de los huevos en un trozo de papel absorbente.

5. Golpea un poco el huevo y retira el papel junto con los pedazos de cáscara.

6. Vuelve a meter el huevo en el agua. De este modo, se quitarán los pequeños restos que puedan quedar y se mantendrá caliente.

7. Mete el huevo pelado en el molde cuadrado previamente engrasado con un poco de aceite. Si no llena todo el molde, rellena con papel de cocina.

8. Puedes dejar que se enfríe en la nevera.

9. Cuando saques el huevo del molde verás cómo se ha convertido en cuadrado.

También puedes hacerlo con un molde de galletas grande con forma de corazón. En este caso necesitarás dos huevos que formen cada una de las aurículas y ventrículos. Pon uno en el lado derecho del molde y otro en el izquierdo. Haz que se unan por la parte más picuda, que tiene que mirar hacia abajo. 
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LA CIENCIA DETRÁS DE LA DIVERSION:
Mientras el huevo se mantiene caliente se convierte en un sólido flexible, como si estuviera hecho de gelatina. Es el resultado de que aún SE ESTÁN FORMANDO ENLACES ENTRE LAS PROTEÍNAS. Por eso, mientras se mantiene caliente, puede adoptar otras formas sin llegar a romperse.

A medida que pierde temperatura los enlaces de proteínas se establecen y quedan sólidos por lo que el huevo mantiene la forma del molde en el que lo hemos metido. Si pruebas a cortar el huevo al que has dado forma verás que no solo ha cambiado en su apariencia externa, sino que la yema también se ha vuelto cuadrada.
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SEGUNDO EXPERIMENTO
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EL OBJETIVO ÉS OBSERVAR COMO LA PRESIÓN ATMOSFÉRICA EMPUJAUN HUEVO DENTRO DE UNA BOTELLA, COMO POT ARTE DE MÀGIA
MATERIALES:

· 1 botella de cristal (parecida a las de zumo), con el cuello un poco más estrecho que un huevo duro.

· 1 huevo duro pequeño o mediano.

· 1 plátano

· 1 cuchillo

· Velas de cumpleaños.

· 1 mecha larga o encendedor.

RECUERDA: 

Este experimento requiere de la supervisión de un adulto, ya que se utiliza una mecha o un encendedor. 
PASOS A SEGUIR:
1. Pon dos velas en un extremo del huevo duro i pelado.

2. Enciéndelas y sujeta el huevo debajo de la botella invertida para calentar el aire del interior

3. Con la botella boca abajo, pon una de las velas en la botella con el huevo para que se forme una especie de tapón. Continúa aguantando la botella hasta que la vela se apague i el hueco sea empujado hacia dentro de la botella por la presión atmosférica, que es el peso del aire que presiona el huevo por debajo.

¿QUIERES MÁS?

El mismo experimento lo puedes hacer con la botella apoyada normal en la mesa; te explico:

1. Pela un huevo duro y colócalo en la boca de la botella de cristal y comprueba que no se colará dentro fácilmente.
2. Corta un trozo ancho de plátano para que sirva para aguantar la vela. Clava la vela en el plátano y ponlo en el interior de la botella, con la vela mirando hacia arriba.
3. Enciende la vela i coloca el huevo en la botella, para que se forme un tapón. Espera que la vela se apague i observa que pasa con el huevo. 
¡ES MUCHO MÁS FÁCIL LA FORMA QUE TE HEMOS CONTADO AL PRINCIPIO, ESTÁ SEGUNDA PUEDE QUE NO TE SALGA…PERO PUEDES INTENTARLO!

LA CIENCIA DETRÁS DE LA DIVERSION:
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La llama de la vela calienta el aire que hay dentro de la botella. Cuando la llama se apague por falta de oxígeno, el aire que queda en la botella se enfriará rápidamente. Entonces, disminuirá la presión del aire dentro de la botella y se creará un vacío parcial. El aire de fuera que tiene una presión atmosférica más grande, empujará el huevo hacia el interior de la botella para igualar la presión interna.
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