HOLA NOIS! HOLA NOIES!
BON DIA FAMILIES]

LES MESTRES i ELS MESTRES DE L’ESCOLA US ENVIEM MES ANIMS, MOLTES ABRACADES i
PETONS!! EL CONFINAMENT S’HA ALLARGAT UNA MICA MES... PERO BEN AVIAT ENS
RETROBAREM AMB MOLTES MES FORCES! SEGUR QUE Si!

L'ESCOLA ANTONI GAUDI
US CONVIDA A CELEBRAR

.+« ELDIADE
LA MONA

-
L VOLEU COMPARTIR AQUEST DIA AMB NOSALTRES?
SEGUR QUE HO PASSEM GENIAL!
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UR QUE JA SABEL
D.[LL NS 13 D ABRIL

ES EL DIA DE LA MONA

» LLEGIR, COPIAR, RECITARUuUN

POEMA SOBRE LA MONA. AQUI US DEIXEM UNS
EXEMPLES. SI VOLEU, PODEU TROBAR MES A
GOOGLE (POEMA LA MONA DE PASQUA)

LA MONA RODONA,

AVIAT MENJAREM,

GALETES ENSUCRADES g\

| XOCOLATA CALENT.




' ) MONA DE PASQUA ES UN DOLC ANIMAL -

QUE VE SET SETMANES PASSAT CARNAVAL.
VE TOTA PINTADA, PORTA OUS | CONFITS
| ES TAN ENSUCRADA... TE'N LLEPES ELS DITS !

La Pasqua és aqui

Llum nova de primavera,
la mona a la nevera:
xocolata de primera
que et regala el padri.

La Pasqua és ac1

entre palmes i oliveres

sota una lluna plena

que ens captivara qualsevol nit.

Les ventades de marg

amb tardes de sol directe,
els camps ja florits

i els perills de les glagades.

Els dies indecisos
entre el cru hivern,

els ruixats impertinents
i hores de calorada.

La farigola i el romani

ens regalen malves al florir.
| el sol, a diari,

torna a sortir.

Isabel Barriel



LA MONA

AMB COR DE PA DE PESSIC,

DE GUST SUAU COM CARAMEL,
QUAN LI CLAVO QUEIXALADA
SEMBLA QUE MASTEGUI EL CEL.

CORONADA AMB UN GRAN OU,
AMB POLLETS | UNA GALLINA,
VESTIDA DE XOCOLATA
ES LLAMINADURA FINA.

VISCA LA MONA DE PASQUA!
AQUEST PASTIS TAN PREUAT,
QUE AGRADA A GRANS | PETITS
| EN UN NO-RES ES MENJAT.

LOLA CASAS

Arriba la Pasqua,

la celebrarem

amb la mona banyada
en xocolata excel-lent.

Mirada, admirada,
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AQUI US DEIXEM UNS EXEMPLES, PERO SEGUR QUE PODEU
INVENTAR DECORACIONS BEN ORIGINALS...
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/Z  RECICLANT OBJECTES, CREAR UN

CONILLET DE PASGUA. AQUESTS SON MOLT XULOS,
PERO ESTEM SEGURES QUE ELS VOSTRES MOLARAN MES!




Z FER [A MONA DE PASQUA

CUINAR, DECORAR DOLCOS, ESCRIURE RECEPTES... APROFITEM AQUESTS
DIES PER A DESCOBRIR TOT UN ART! LA CUINA ES LA NOSTRA AMIGA...
AGAFEM ALS PARES, GERMANS... | IMAGINEM QUE SOM UNS GRANS
CUINERS/ES | CREA LA TEVA MONA...

Mirew aquestes mones. i ha de ben senzilles oo Mones méy

treballades... v la vostra, com sera? Escrivin Lo receptal!!

~ GRCLpeLL




RECEPTA DE LA MONA PER A FER
EN FAMILIA

INGREDIENTS

- 1 iogurt natural
- sucre (2 envasos buits de iogurt)
- 3 envasos de farina
- 15 envas d'oli
- 3 0uUs
1 sobre de llevat

TOMAMOS LAS MEDIDAS
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www.umma M0StHe.com

tots els drets'reservats - ©Imma Mestre




< TOTA U XOOLATA -
\~3° :&;‘\m ONA (ONCA
TILES TODo €L (HOCOATE:
m N UN GOCO)

DESFES, AL 8ANY MARIA,
LA XOCOLATA TROSSEJADA
I LA MANTEGA<ePOONK

(DERRITE , AL BANO MARIA,

INGREDIENTS
(INGREDIENTES)
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7€) : i
(CAOCOLA n}m& 3 YA MANTEW'U.A) :
gomu) . Lo

~

orPcidn 4% Moreion 2

PAPER VELETAL [forN v
PE Cvina
(PareL vegeTAL [Hokno

te coumx)
Mfos\'ﬁ

<P v PEFRCIAR A TEMPERATURA Mi2icast
%\ s 5 @@

(ENFRIAR A TEmfeRITORA AGIENTE)
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(EnFRIAR A TEMICRITURA ANGIENTE)

¥
-

W7
L
00'/§
SERNGA FER
msmu&
LEs veces
[ wa\M\ a (‘kkv R PARA
Qawmm&o&*r ENGANGHAL
Hhaviamer D) AL TEV GUST:
L choconte ave RESTRENMS “*" P
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GLAGA, XOCOLATA BIANCA .
(tecdems A TV GUSTOR

Con ARARCLES, CACASITES,
GULASA , CHOLOUATE BLANCO. )

Canco de la Mona de Pasqua

https//wwwyoutube.com/watchPo=EAAXSWITBIW



https://www.youtube.com/watch?v=E4AX5W9TB9w
https://www.youtube.com/watch?v=E4AX5W9TB9w
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OB OBY 4 Unvestigueu!

> Origen de lae Monow.
> L celebra a tot el mén?
> Totes les Mones sén iguals?

» Per Qué es fa servir ous per Jecorar-la?

> MWMMI'M...

a8035519@xtec.cat
ESPEREM LES VOSTRES CREACIONS!
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/ PROPOSTES CREATIVES!

> Fem una corona de Pasqua <

- %

MATERIAL PREPARACIO

- Plat de cartré o plantilla rodona. 1. Dibuixem un forat al plat i el retallem.
- Pegament i tisores. 2. Amb una plantilla amb forma d'ou dibuixem

- Cinta per penjar |a corona. diversos ous i els decorem de diferents colors
- Plantilla per fer els ous. (pintures, colors, papers de colors...)

- Paper per decorar els ous o pintar-los 3. Anem enganxant els ous al voltant del cercle.
amb pintures o colors. 4. Fem un petit forat i hi posem la cinta.

ALTRVES IDEES

RESULTAT
Ara ja podeu penjar [a vostra corona de
Pasqua i gaudir de |a vostra creacid!




> Fem un conill amb un mitjo <

MATERIAL PREPARACIO
- Un mitjo antic. 1. Agafem un mitjd antic i ['omplim amb arros.
- Una mica d'arros. 2. Amb gomes elastiques farem dos nusos.
- Fil o cinta. 3. Finalment, la part de dalt 'havrem de
- Gomes elastiques. retallar en dos per fer [es orelles.
- Retulador permanent. 4. Decorar el nostre conillet.

ALTRES IDEES

RESULTAT
)\raja podeu gaudir del vostre conillet

de Pasqua.




> Guirnaldes de Pasqua <

MATERIAL
- Fulls de colors o blancs.

- Tisores i pegament.

- Colors o pintures. (Per si no tenim
papers de colors)

- Fil per penjar la guirnalda.

- Plantilla del conill.

RESULTAT
Qué bonica quedara penjada la

vostra guirnalda de Pasqua!
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PREPARACIO
1. Agarem la plantilla del conill i farem tants
conills com volguem amb els papers de colors.
(també blancs)
2. Decorarem els nostres conills amb colors i
altres elements.
3. Penjarem els conills al fil amb el pegament.

ALTRES IDEES




