
CREPS AMB
XOCOLATA I MADUIXES

I N G R E D I E N T S :

P R E P A R A C I Ó :

2 ous 150gr de farina

Per obtenir entre 6 i 8 creps

Temps: 5-8 minuts

1 cullerada d’oli
d’oliva

1 cullerada de
sucre

En un recipient gran afegeix la llet, els ous, el
sucre i la farina. Barreja-ho tot fins que
quedi una mescla homogènia.

Escalfa la xocolata perquè quedi desfeta.
Neteja i talla les maduixes al gust.

Escalfa l’oli en una paella. Quan estigui calenta
afegeix una cullerada sopera de la mescla que

has fet. Dona-li la volta perquè es faci pels dos
costats. Repeteix aquest pas amb cada crep. 

Omple cada crep amb xocolata i 
maduixes al gust. 

R E C E P T E S  D E  L ’A N T O N I  G A U D Í

Pas 1 - Barrejar

Pas 3 - Preparar la xocolata i la fruita 

Pas 2 - Cuinar

Pas 4 - Servir i gaudir

250ml de llet

Fruita i xocolata
al gust


