
CEE FONT DE L'ABELLA

ASTRINGENT

DILLUNS 2 DIMARTS 3 DIMECRES 4 DIJOUS 5 DIVENDRES 6

Patata amb oli d'oliva Arròs saltat amb bolets Brou d'au amb pasta Arròs amb oli d'oliva Crema de carbassa i nyàmera s/lactis

Daus de gall dindi al forn Lluç al forn Llom al forn Truita a la francesa Pollastre a la planxa

Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa Iogurt natural / Pa Fruita permesa tallada / Pa

DILLUNS 9 DIMARTS 10 DIMECRES 11 DIJOUS 12 DIVENDRES 13

Patata amb oli d'oliva Arròs amb oli d'oliva Crema de verdures s/mongetes ni lactis Macarrons amb oli d'oliva

Peix al forn Cap de llom al forn Peix a la planxa Truita a la francesa

Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa Poma al forn / Pa Fruita permesa / Pa

DILLUNS 16 DIMARTS 17 DIMECRES 18 DIJOUS 19 DIVENDRES 20

Arròs amb oli d'oliva Patata amb oli d'oliva Pasta amb oli d'oliva Patata amb oli d'oliva

Peix al forn Salmó al forn Magra de porc al forn Ous durs 

Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa

DILLUNS 23 DIMARTS 24 DIMECRES 25 DIJOUS 26 DIVENDRES 27

Patata amb oli d'oliva Arròs amb oli d'oliva Macarrons amb oli d'oliva Arròs amb oli d'oliva Sopa d'au amb pasta

Pollastre a la planxa Gall dindi a la planxa Truita a la francesa Peix al forn Lluç al forn 

Fruita permesa / Pa Poma al forn / Pa Fruita permesa / Pa Fruita permesa / Pa Iogurt natural / Pa

• TOT EL PEIX ÉS SENSE ESPINES.

• FRUITA (POMA O PERA BULLIDA/AL FORN O PLÀTAN MADUR). PA BLANC TORRAT.

• TOTS ELS PLATS ESTAN AMANITS AMB OLI D'OLIVA VERGE EXTRA.
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