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c) Descripci6 de les grans linies d’actuacié
previstes per assolir els objectius fixats a I’apartat
anterior i previsié dels recursos necessaris. En
particular, s’especificara ’estrategia per acon-
seguir la participacié de la comunitat educati-
vailasevaimplicaci6 en I’aplicacié del projecte
de direcci6.

Criteris per a I’avaluacié d’aquest contingut
del projecte:

La comissi6 de selecci6 valorara la coheréncia
de les estrategies amb els objectius, les previsions
de treball en equip i, si s’escau, la proposta
d’equip de govern que s’incorpora a la proposta
de direcci6, ’optimitzacio dels recursos dispo-
nibles, el realisme sobre els recursos a obtenir
iles possibilitats d’assolir els objectius amb els
recursos previstos.

d) Exposici6 del procés d’avaluaci del des-
envolupament del projecte de direccid i dels me-
canismes previstos per informar els organs de
control i participaci6.

Criteris per a I’avaluacié d’aquest contingut
del projecte:

La comissi6 de selecci6 valorara el rigor i la
simplicitat del procés per fer el seguiment i va-
lorar I’aplicaci6 del projecte de direccid, per
prendre decisions a partir dels resultats obtin-
guts i per fer efectiva la transparencia informa-
tiva.

La comissi6 de selecci6 fara una valoracié
global del projecte especific presentat i exposat
per cada aspirant, a partir de les valoracions dels
diferents continguts parcials esmentats.

(04.163.051)

DECRET

318/2004, de 22 de juny, pel qual s’estableix el cur-
riculum del cicle formatiu de grau superior de
salut ambiental.

El Reial decret 540/1995, de 7 d’abril, ha es-
tablert el titol de tecnic superior en salut am-
biental.

El Reial decret 777/1998, de 30 d’abril, ha
desenvolupat determinats aspectes de I'ordena-
ci6 de la formaci6 professional en I’ambit del
sistema educatiu; alguns d’aquests aspectes mo-
difiquen el Reial decret abans esmentat que va
establir el titol corresponent a aquest cicle for-
matiu.

De conformitat amb I’article 8 de la Llei or-
ganica 10/2002, de 23 de desembre, de qualitat
de I’educacio, correspon a les administracions
educatives competents establir el curriculum del
cicle formatiu corresponent.

D’acord amb el Decret 332/1994, de 4 de
novembre, pel qual s’estableix I’ordenacié ge-
neral dels ensenyaments de formacio professio-
nal especifica a Catalunya, correspon al Govern
de la Generalitat de Catalunya I’establiment del
curriculum dels ensenyaments de formacio pro-
fessional.

El curriculum dels cicles formatius de forma-
ci6 professional especifica s’estableix tenint
presents les necessitats generals de qualificacid
de cada ambit professional detectades a Cata-
lunyailes diverses mesures que permeten ade-
quacions del curriculum a les necessitats espe-

cifiques de I’ambit socioeconomic dels centres
docents.

L’autonomia pedagogica i organitzativa dels
centresiel treball en equip del professorat per-
meten desenvolupar actuacions flexibles i pos-
sibiliten concrecions particulars del curriculum
en cada centre docent. El curriculum que esta-
bleix aquest Decret ha de ser desplegat en les
programacions elaborades per ’equip docent,
les quals han de potenciar les capacitats clau de
I’alumnat i han de respondre al requisit d’inte-
gracié dels continguts del cicle formatiu.

En virtut d’aixo, a proposta de la consellera
d’Educacié, amb I'informe del Consell Escolar
de Catalunya, d’acord amb el dictamen de la Co-
missié Juridica Assessora i amb la deliberacid
previa del Govern,

DECRETO:

Article 1

Aquest Decret estableix el curriculum per a
I’ensenyament de formacié professional vinculat
al titol de técnic superior en salut ambiental
regulat pel Reial decret 540/1995, de 7 d’abril.

Article 2

2.1 Ladenominacid, el nivell i la durada del
cicle formatiu sén els que s’estableixen a I’apar-
tat 1 de ’annex d’aquest Decret.

2.2 Elperfil professional és el que s’indica
al’apartat 2 de ’annex.

2.3 Els objectius generals del cicle forma-
tiu sén els que s’estableixen a I’apartat 3.1 de
I’annex.

2.4  Els continguts del curriculum s’estruc-
turen en els credits que s’estableixen a ’apar-
tat 3.2 de I’annex.

2.5 Els objectius terminals sén els criteris
que serveixen de referéncia per a I’avaluacié dels
credits.

2.6 Leshores a disposicio del centre s’esta-
bleixen a ’apartat 3.3 de I'annex.

Article 3

Larelaci6 dels credits en que s’estructuren els
moduls professionals de I’ensenyament corres-
ponent al titol de tecnic superior en salut am-
biental s’estableix a I’apartat 3.4 de I’annex.

Article 4

Les especialitats exigides al professorat que
imparteix els credits corresponents a aquest cicle
formatiu sén les que s’expressen a ’apartat 4 de
I’annex.

Article 5

5.1 Els moduls susceptibles de convalidacié
per estudis de formaci6 professional ocupacional
o de correspondencia amb la practica laboral sén
els que s’especifiquen, respectivament, en els
apartats 5.115.2 de ’annex.

5.2 Elsestudis universitaris a queé déna accés
aquest titol son els indicats a ’apartat 5.3 de I’an-
nex.

DISPOSICIONS ADDICIONALS

—1 Laconsellera d’Educacio pot desplegar el
curriculum a que es refereix aquest Decret, tant

en la modalitat d’educacid presencial com en la
d’educaci6 a distancia, adequar-lo a les carac-
teristiques de ’alumnat amb necessitats educa-
tives especials i adaptar-lo a les caracteristiques
singulars de col-lectius d’alumnat.

—2 Laconsellera d’Educacié pot autoritzar
la realitzacié d’experimentacions sobre aquest
curriculum d’acord amb el que disposa el capitol
6 del Decret 332/1994, de 4 de novembre, pel
qual s’estableix I’ordenaci6 general dels ense-
nyaments de formacié professional especifica a
Catalunya.

Barcelona, 22 de juny de 2004

PAsQuAL MARAGALL I MIRA
President de la Generalitat de Catalunya

MARTA CID 1 PANELLA
Consellera d’Educacio

ANNEX

—1 Identificacié del titol

1.1 Denominacié: salut ambiental.

1.2 Nivell: formaci6 professional de grau
superior.

1.3 Durada del cicle formatiu: 2.000 hores.

1.3.1 Formacié en el centre educatiu: 1.590
hores (credits de 1'1 al 8i el 10).

1.3.2 Formaci6 en centres de treball: 410
hores (credit 9).

—2  Perfil professional

2.1 Competeéncia general.

Es competéncia general d’aquest/a técnic/a
realitzar les operacions d’inspeccid necessaries
per identificar, controlar, vigilar, avaluar i, si
escau, corregir els factors de risc ambiental per
alasalut, i desenvolupar programes d’educacié
ipromocié de la salut de les persones en la seva
interaccié amb el medi ambient, sota la super-
visié corresponent.

2.2 Competeéncies professionals.

Les competencies i les realitzacions més re-
llevants que ha de manifestar el/la professional
son:

a) Organitzar i gestionar la unitat de salut
ambiental:

1. Organitzar els recursos materials i inven-
tariar i controlar les existencies, segons normes
de régim intern.

2. Realitzar el manteniment preventiuid’ds,
controlar les reparacions, comprovar el fun-
cionament i realitzar calibratges de rutina dels
equips al seu carrec, i seguir el procediment
establert i la fitxa de manteniment.

3. Organitzar i desenvolupar els arxius i la
documentacié tecnica de la unitat segons les
normes i els procediments establerts.

4. Obtenir els informes i resums d’activitats
mitjangant el tractament de la informacié de la
base de dades.

5. Interpretar la informacio cientifica i tec-
nica (processos d’analisi, qualitat, manuals de
procediments i equips) i adaptar els procedi-
ments, produint la informacio oral i escrita que
permeti’execucio de ’activitat amb els nivells
de qualitat establerts, optimant els recursos
assignats.

6. Organitzar, preparar i programar el treball
amb la prevencio, ’assignacid i la distribucié de
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les tasques, els equips, els recursos i el temps
d’execucio.

b) Identificar, controlar i vigilar els riscos per
ala salut de la poblaci6 general associats a 1’ts
de 'aigua:

1. Inspeccionar els sistemes d’abastament i
producci6 d’aigua potable, detectar i caracterit-
zar les deficiencies tecniques i sanitaries que
existeixen i vigilar el compliment de les normes
legals establertes.

2. Inspeccionar les zones de bany naturals
(continentals i marines) i els recintes tancats
(piscines), detectar i caracteritzar les defici-
éncies teécniques i sanitaries existents i vigilar
el compliment de les normes legals establer-
tes.

3. Inspeccionar els sistemes de recollida,
evacuacio, tractament i abocament d’aigiies
residuals i de reg, detectar i caracteritzar les
deficiéncies tecniques i sanitaries existents i
vigilar el compliment de les normes legals esta-
blertes.

4. Prendre mostres d’aigua per controlar i vi-
gilar la qualitat, en condicions i quantitat adients
i amb els mitjans i instrumental precisos.

5. Realitzar analisis in situ per determinar les
caracteristiques higieniques i sanitaries de les
distintes aigiies, que permetin determinar la qua-
litat de I’aigua de consum, bany, control d’abo-
caments i vigilancia dels sistemes de tractament
i depuraci6.

c) Identificar, controlar i vigilar els riscos per
alasalut de la poblaci6 general associats a l’aire
iales distintes fonts d’energia:

1. Detectar els nivells de contaminacié de
l’aire i el compliment de les normes legals esta-
blertes.

2. Prendre mostres, substituir elements cap-
tadors i obtenir registres de contaminants atmos-
ferics en estacions sensores manuals i automa-
tiques, segons els protocols normalitzats de
treball i les normes legals.

3. Realitzar analisis in situ i mesures de con-
taminants atmosferics per vigilar els nivells d’im-
missié perjudicials per a la salut.

d) Identificar, controlar i vigilar els riscos per
alasalut de la poblaci6 general associats a pro-
ductes quimics i vectors d’interes en salut pu-
blica:

1. Inspeccionar els processos de comercialit-
zacid i utilitzacié de plaguicides, detectar i ca-
racteritzar les deficieéncies tecniques i sanitaries
existents i vigilar el compliment de les normes
legals establertes.

2. Prendre mostres de plaguicides, vectors i
productes quimics, en condicions i quantitat
adients i amb els mitjans i instrumental precisos.

3. Collaborar en la identificacio, el seguiment
il’avaluaci6 dels sistemes de control de plagues
instaurats, segons el protocol normalitzat de tre-
ball i les normes legals.

e) Identificar, controlar i vigilar els riscos per
a la salut de la poblacié general associats a la
gestio de residus solids i d’un medi construit:

1. Inspeccionar els sistemes de gesti6 de re-
sidus solids, toxics i perillosos, detectar i carac-
teritzar les deficiéncies tecniques i sanitaries
existents i vigilar les normes establertes.

2. Inspeccionar, caracteritzar i detectar les
deficiencies en les condicions técniques i sani-
taries del medi construit i vigilar el compliment
de les normes legals establertes.

3. Prendre mostres de residus solids i dels
elements del medi construit, en condicions i
quantitat adients i amb els mitjans i instrumental
precisos.

4. Realitzar analisis in situ per determinar les
caracteristiques higieniques i sanitaries de la
gesti6 de residus solids i els elements del medi
construit que permetin el control i la vigilancia
del seu Gs.

f) Identificar, caracteritzar, controlar i vigi-
lar els riscos per a la salut de la poblacié gene-
ral associats a la contaminaci6 dels aliments:

1. Inspeccionar els processos de transforma-
ci6 i consum d’aliments, detectar i caracteritzar
les deficiencies tecniques i sanitaries existents
ivigilar les normes legals establertes.

2. Prendre mostres d’aliments per controlar-
ne i vigilar-ne la qualitat, en condicions i quan-
titat adients i amb els mitjans i 'instrumental
precisos.

3. Realitzar analisis in situ per determinar les
caracteristiques higieniques i sanitaries dels
aliments que permetin el control dels sistemes
d’higienitzacio.

g) Fomentar la salut de les persones mitjan-
cant activitats d’educacié mediambiental:

1. Proporcionar la informacié adaptada a
altres agents sanitaris i a la comunitat, progra-
mar i transmetre els coneixements sobre les
causes o factors que condicionen i realitzar la
prevenci6 de les malalties associades a riscos
mediambientals.

2. Desenvolupar i impulsar estrategies enca-
minades a la promoci6 de la salut i actuar com
a dinamitzador/a d’activitats d’educacié medi-
ambiental en col-lectius i grups amb diferents
nivells de formacié i motivacié.

3. Controlar els factors que contribueixen a
la salut de les persones i la comunitat, associats
ariscos mediambientals, mitjancant activitats de
vigilancia epidemiologica.

2.3 Capacitats clau.

Sén les capacitats, majorment de tipus indi-
vidual, més associades a conductes observables
en la persona i sén, en conseqiiéncia, transver-
sals —en el sentit que afecten molts llocs de tre-
ball-1i transferibles a noves situacions.

a) Capacitat de resoluci6 de problemes:

Es la disposicid i habilitat per enfrontar-se i
donar resposta a una situacio determinada mit-
jancant ’organitzacio o I’aplicaci6 d’una estra-
tegia o seqiiencia operativa (identificar, diagnos-
ticar, formular solucions i avaluar), definida o
no, per tal de trobar-hi la solucié.

Aquesta capacitat es manifesta en:

La detecci6 d’alteracions en els sistemes o
mostres inspeccionades, facilitant una informa-
ci6 precisa i adequada a la situaci6 al/a la res-
ponsable de I’empresa o entitat afectada.

La proposta de mesures correctores que per-
metin I’eliminaci6 del risc de manera rapida i
fiable.

b) Capacitat d’organitzacio del treball:

Es la disposici6 i habilitat per crear les con-
dicions adequades d’utilitzaci6 dels recursos
humans o materials existents, per tal de dur a
terme les tasques amb la maxima eficacia i efi-
ciencia.

Aquesta capacitat es manifesta en:

Lelaboraci6 dels cronogrames de treball per
planificar les actuacions i preveure els mitjans
necessaris per al compliment dels objectius de
la inspeccid.

La incorporacié d’activitats d’inspeccid, no
previstes inicialment en la programacio del tre-
ball, que per la seva importancia o magnitud
puguin tenir efectes sobre la salut.

¢) Capacitat de responsabilitat en el treball:

Es la disposicié per implicar-se en la feina,
considerant-la I’expressi6 de la competencia
personal i professional, i vetllant per al bon fun-
cionament dels recursos humans o materials
relacionats amb el treball.

Aquesta capacitat es manifesta en:

El tractament estadistic de les dades obtingu-
des en la inspeccid, amb rigor i objectivitat.

La detecci6 d’alteracions en el procés d’ins-
peccié que puguin comportar un risc per a la
salut.

La confidencialitat de les dades obtingudes
en el procés d’inspeccid.

La realitzaci6 dels procediments de presa de
mostres i analisi, segons els protocols establerts.

d) Capacitat de treball en equip:

Es la disposicid i habilitat per col-laborar,
d’una manera coordinada, en la tasca realitza-
da conjuntament per un equip de persones, per
tal d’assolir un objectiu proposat.

Aquesta capacitat es manifesta en:

La participacio en el disseny, la planificacié
il’aplicaci6 de programes d’educacié mediam-
bientals.

La distribuci6 del treball amb els altres com-
panys i companyes de la unitat, de manera que
s’aconsegueixi eficacia en el procés d’inspeccio.

e) Capacitat d’autonomia:

Es la capacitat per realitzar una tasca de for-
ma independent; és a dir, executant-la de prin-
cipi a fi, sense necessitat de rebre cap ajut o
suport. Aquesta capacitat de treballar de forma
autonoma no vol dir que el/la professional, en
algunes tasques concretes, no hagi de ser asses-
sorat/ada.

Aquesta capacitat es manifesta en:

La programacio de les intervencions i la pre-
visié de les necessitats materials.

La realitzacié de tecniques d’identificacio,
control i vigilancia o inspecci6 dels riscos per a
la salut associats a contaminants ambientals a
’aire, I’aigua, el s0l, els residus i els aliments.

La recepcid, informaci6 i registre de les da-
des de les actuacions realitzades en la unitat.

f) Capacitat de relaci6 interpersonal:

Es la disposicié i habilitat per comunicar-se
amb les altres persones amb un tracte adient,
atent i empatic.

Aquesta capacitat es manifesta en:

La comunicaci6 cordial amb les persones de
les empreses o entitats gestores de les instal-la-
cions que s’inspeccionen.

La facilitaci6 de la informacié necessaria, pre-
cisaiadequada de la situacié de salut ambiental
a qualsevol sol-licitant.

La recollida de la percepci6 social dels riscos
ambientals i d’altres informacions envers els pos-
sibles efectes sobre la salut ambiental.

g) Capacitat d’iniciativa:

Es la disposici6 i habilitat per prendre deci-
sions sobre propostes o accions. Donat el cas que
vagin en la linia de millorar el procés, produc-
te o servei, per canvi o modificacid, s’esta defi-
nint la capacitat d’innovacio.

Aquesta capacitat es manifesta en:

Lelaboracié d’informes amb els resultats de
la inspeccid i la proposta de mesures correcto-
res.
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L'interes per coneixer noves tecniques, equips
imaterial per a I’analisi de mostres de contami-
nants.

2.4  Camp professional.

2.4.1 Ambit professional i de treball.

Aquest/a tecnic/a podra exercir la seva acti-
vitat professional en el sector industrial, al’Ad-
ministracié (nacional, autonomica i local) i en
organitzacions no governamentals (ONG), a
I’area de salut mediambiental.

Els principals subsectors on pot desenvolu-
par la seva feina son:

Vigilancia i control de qualitat de les aigiies
potables de consum public.

Vigilancia i control de qualitat en les plantes
envasadores d’aigua embotellada.

Vigilancia i control de les aigiies de bany (pis-
cines i d’altres instal-lacions).

En les administracions d’ambit nacional, re-
gional o local amb competencies en caracterit-
zacid, control, vigilancia i gestié de riscos am-
bientals per a la salut:

Aigiies de consum huma.

Aigiies de bany (rius, mar, embassaments i
piscines).

Aigiies residuals.

Aigiies destinades a altres usos.

Contaminaci6 atmosferica.

Sorolls.

Vibracions.

Productes quimics.

Vectors.

Usos del sol.

Ambients interiors (habitatge).

Aliments.

En empreses privades que gestionen qualse-
vol de les activitats esmentades per a I’ Adminis-
tracio.

Aquest/a tecnic/a podra participar en totes les
activitats que es facin a ’area de treball a que
s’integri, inclosa la docéncia d’altres tecnics/ques
ila collaboracié en tasques d’investigacid i con-
trol epidemiologic.

2.4.2 Ambit funcional i tecnologic.

Aquest/a tecnic/a en salut ambiental se situa
en les funcions i subfuncions d’organitzacio i
gestié de la unitat de treball, prestacié del ser-
veli, investigacid, docéncia i educacié sanitaria.

Principals ocupacions i llocs de treball:

Amb finalitats d’orientacié professional, a
continuacid s’enumeren les ocupacionsi els llocs
de treball que es poden desenvolupar en enti-
tats de caracter public o privat, quan s’hagi ad-
quirit la competéncia professional definida pel
titol:

Tecnic/a en salut ambiental.

Tecnic/a en control d’aigiies d’is domestic i
recreatiu.

Técnic/a en contaminacié atmosferica.

Tecnic/a en gesti6 de residus.

—3  Curriculum

3.1 Objectius generals del cicle formatiu.

Analitzar els processos que generen contami-
nacio de les aigiies d’ds domesticirecreatiu, at-
mosferica i dels aliments, interpretant els resul-
tats analitics i identificant les alteracions i els
efectes que produeixen en la salut, per tal d’ela-
borar I'informe d’inspecci6 corresponent, segons
la normativa vigent, i proposar les mesures cor-
rectores.

Analitzar els efectes de la utilitzacié de pro-
ductes quimics i de control de vectors, inter-

pretant els resultats de la presa de mostres i
identificant les alteracions i els efectes que pro-
dueixen en la salut, per tal d’elaborar 'informe
d’inspecci6 corresponent, segons la normativa
vigent, i proposar les mesures correctores.

Analitzar la contaminaci6 que es produeix en
els processos de gesti6 de residus, interpretant
els resultats de la presa de mostres i identificant
les alteracions i els efectes que produeixen en
la salut, per tal d’elaborar I'informe d’inspeccié
corresponent, segons la normativa vigent, i pro-
posar les mesures correctores.

Organitzar el treball de la unitat, elaborant
la informacio o les instruccions de treball, pro-
gramant les inspeccions que s’han de realitzar,
gestionant ’adquisicié i el manteniment de I'ins-
trumental i el material, elaborant els informes
tecnics i els resums d’activitats, per tal de rea-
litzar la planificacié de la unitat.

Analitzar les diferents tecniques d’inspeccié
i analisi dels components fisics, quimics i bio-
logics que poden constituir risc per a la salut,
relacionant-los amb els contaminants ambien-
tals en I’aire, I’aigua, el s0l, els residus i els ali-
ments.

Tractar estadisticament les dades obtingudes,
detectant les desviacions i elaborant els informes
tecnics sobre els factors de risc en salut ambien-
tal, desenvolupant les propostes d’intervencié
per al control corresponent, per tal de complir
amb la normativa vigent.

Programar els punts de mesura dels agents
contaminants, establint les condicions adients
per a I’obtencié de mostres representatives,
d’acord amb la tecnica d’obtencid i el lloc, se-
leccionant el material i els equips d’analisi, per
tal de dur a terme el programa d’inspeccions
planificat.

Determinar la composicié i la quantitat dels
contaminants, interpretant la normativa que els
regula en cada cas, realitzant les tecniques ana-
litiques i valorant les dades obtingudes, per tal
de verificar si es compleix la normativa o es
produeixen alteracions que poden tenir efectes
sobre la salut.

Aplicar in situ les tecniques d’analisi fisiques,
quimiques i biologiques, interpretant els proto-
cols establerts, operant d’acord amb les normes
de seguretat i les practiques correctes de labo-
ratori, per tal d’identificar els contaminants.

Operar amb els equips de presa de mostres
d’analisi i d’assaig, segons els procediments es-
tablerts sobre el terreny i al laboratori, interpre-
tant-ne els resultats, i valorant les causes de les
possibles alteracions, per tal de comprovar si els
valors s’adapten a la normativa especifica en
cada cas.

Valorar les caracteristiques del les instal-la-
cions i zones de bany i dels sistemes de submi-
nistrament, produccid, distribuci6, tractament
iabocament d’aigiies mitjancant ’analisi in situ
il’obtencié de mostres per a ’analisi en el labo-
ratori, per tal de verificar el compliment de la
normativa.

Valorar la contaminaci6 de Iaire per particu-
les, gasos, vapors, sorolls, vibracions i radiacions,
comprovant els nivells d’immissié perjudicials
per ala salut mitjancant les tecniques de presa
de mostres per a I’analisi en el laboratori i la
substitucié d’elements captadors, per tal de
verificar el compliment de la normativa.

Analitzar les tecniques de gestié de residus
solids, toxics i perillosos, i les caracteristiques

dels establiments d’ds public, identificant les de-
ficiencies técniques i sanitaries i realitzant la
presa de mostres amb els mitjans i 'instrumental
precis, per tal de valorar el compliment de la
normativa.

Analitzar els riscos per a la salut derivats de
la utilitzacié de productes quimics per al control
de plagues i vectors, identificant les deficiencies
tecniques i sanitaries i realitzant la presa de
mostres amb els mitjans i I'instrumental precs,
per tal de valorar el compliment de la norma-
tiva.

Controlar els processos de conservacid, ma-
nipulacié i transformaci6 dels aliments, identi-
ficant-ne les caracteristiques fisiques, quimiques
iorganoleptiques, relacionant els sistemes i les
condicions de conservacid, envasament, emma-
gatzematge, preparacio i cuinat amb els punts
critics i els procediments de control que s’han
de realitzar, interpretant la normativa aplicable
en cada cas.

Detectar les alteracions en els processos i els
productes i proposar les mesures correctores per
tal de verificar la qualitat higiénica i dietetica dels
aliments.

Realitzar analisis senzilles de mostres, apli-
cant tecniques fisiques, quimiques i biologi-
ques, identificant els parametres que s’han
d’analitzar i la normativa aplicable en cada cas,
identificant els punts de mostratge i la tecnica
d’obtencié de mostres, aplicant les técniques
analitiques segons els procediments establerts,
comparant les dades obtingudes amb els valors
iels parametres de referéncia i decidint, si cal,
les accions preventives o correctives que s’han
d’aplicar, per tal de controlar la qualitat dels ali-
ments.

Sensibilitzar-se sobre els efectes que les con-
dicions de treball poden produir en la salut per-
sonal, col-lectiva i ambiental, amb la finalitat
de millorar les condicions de realitzaci6 del tre-
ball, utilitzant les mesures correctives i de pro-
teccid.

Planificar el procés d’insercio en les activitats
de vigilancia i control de riscos ambientals per
ala salut -valorar-ne els aspectes organitzatius
ieconomics; identificar els drets i les obligacions
que es deriven de les relacions laborals, les ca-
pacitatsiles actituds requerides, i determinar les
vies d’insercid possibles i els mitjans adients en
cada cas-, per tal d’integrar-se satisfactoriament
al mén laboral.

Incorporar-se al moén laboral -adaptar-se a les
funcions d’una unitat o servei de vigilancia i
control de riscos ambientals per a la salut de
forma responsable i participativa; afrontar les
tasques d’organitzaci6 de la unitat, atencié a les
persones, elaboracid, adaptacié i seguiment de
dietes, control de la qualitat dels aliments i dels
processos de conservacié, manipulacid i trans-
formacid, amb progressiva autonomia i amb
iniciativa, i valorar les aptituds i els interessos
necessaris en el conjunt de les tasques realitza-
des-, per tal d’integrar-se al sector de la diete-
tica.

Integrar els diferents processos i funcions que
es desenvolupen en una unitat/servei de vigilan-
cia i control de riscos ambientals, mitjangant
’analisi dels processos que generen contamina-
ci6 ambiental, la determinacio dels parametres
de les mostres i la detecci6 d’alteracions en la
proposta de mesures correctores, per tal de
complir amb la normativa vigent en cada cas.
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3.2 Credits.

CREDIT 1

Organitzacio i gestio de la unitat de salut am-
biental.

a) Durada: 90 hores.

b) Objectius terminals.

Interpretar I’estructura funcional i organitza-
tiva i els fluxos d’informacié de diferents tipus
d’institucions sanitaries, a partir d’organigrames.

Relacionar les competéncies de I'ambit sani-
tari amb les diferents administracions publiques
de I’Estat espanyol i la Uni6é Europea, els organs
que en depenen i les unitats basiques en que s’or-
ganitzen.

Relacionar ’organigrama funcional de cen-
tres, unitats o serveis de salut ambiental amb la
seva titularitat, la forma juridica, la dimensi6 i
el tipus d’activitat.

Relacionar la normativa especifica del sector
amb el seu rang, nivell de competencia i aplica-
cions especifiques.

Identificar els factors que condicionen la salut
d’una comunitat determinada, a partir d’estu-
dis i informes.

Relacionar els processos de salut i malaltia
amb els nivells de prevencidi el tipus de mesures
correctives.

Identificar el contingut, els fluxos de trami-
tacié i els sistemes de codificacid i enregistra-
ment de la documentacid, segons la seva fina-
litat.

Realitzar el procés de recepcio, enregistra-
ment i distribuci6 de la documentacié rebuda o
emesa segons les normes internes establertes i
els criteris de confidencialitat.

Identificar els sistemes d’arxivament, conser-
vaci6 i accés a la documentacio a partir de les
normes generals o especifiques del centre.

Determinar els metodes i les condicions d’em-
magatzematge i conservacié del material en una
unitat de salut ambiental, segons les caracteris-
tiques, els criteris d’ordre i les normes de segu-
retat i higiene.

Determinar la quantitat d’existencies que
s’han de reposar al magatzem segons els nivells
optim i minim establerts, i les dades de les fit-
xes de magatzem.

Utilitzar programes informatics basics d’or-
ganitzacio, gestio i tractament de dades de la
unitat de salut ambiental.

Definir formats de presentacié de la informa-
ci6 en suport informatitzat segons el tipus i la fi-
nalitat de la informacid i les caracteristiquesiles
prestacions del programa informatic utilitzat.

Realitzar resums de l’activitat o del servei
prestat i informes de resultats amb claredat i
precisio, a partir de les dades disponibles i 1'ts
de la terminologia especifica adequada.

Elaborar pressupostos dels serveis que es
presten en les unitats de salut ambiental, a partir
de les tarifes establertes.

Formalitzar la documentacié que es genera
en una operacio de compravenda de béns o ser-
veis, segons les normes legals i d’ds establertes,
amb pulcritud i precisio.

Calcular les operacions i comprovar les da-
des que intervenen en les comandes i les factu-
res, segons les normes fiscals i mercantils.

Comprovar i corregir, de manera sistemati-
ca, les dades, els calculs i els requisits fiscals i

legals dels diferents documents mercantils que
es generen en un centre o unitat de salut am-
biental.

Relacionar els factors i les situacions de risc
per a la salut en ’ambit laboral amb les mesu-
res preventives i els mitjans que cal utilitzar, amb
la simbologia i la situaci6 dels senyals d’alarma
iamb la normativa especifica de seguretat i hi-
giene.

Programar les activitats de la unitat segons els
objectius, el tipusi el volum de treball i la situacid
operativa dels recursos humans i materials.

Identificar els factors que determinen la qua-
litat de prestaci6 del servei, segons el tipus i les
funcions que desenvolupa.

Identificar les fonts d’informaci6 legislativa
relacionades amb els procediments d’inspeccid
en ’ambit de la salut ambiental.

Identificar els requeriments tecnics necessa-
ris per a la realitzacié d’inspeccions, els proce-
diments administratius a seguir per a I’elabo-
raci6 d’informes relacionats amb temes de salut
ambiental, a partir de la legislaci6 vigent per
a cada cas.

Elaborar models d’informes d’inspeccions de
I’ambit de la salut ambiental, a partir de la in-
formacié legislativa per a cada cas.

Interpretar dades basiques estadistiques a
partir de documents i estudis relacionats amb el
sector.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Entorn sanitari:

La sanitat en I’ambit de la Unié Europea.

Estructura del sistema sanitari public a Espa-
nya.

Llei general de sanitat.

Pla de salut de Catalunya.

Desplegament del mapa sanitari.

Estructura del sistema sanitari catala: sector
public, sector privat.

Nivells d’assistencia i tipus de prestacions.

Estructures organiques i funcionals de cen-
tres/serveis o unitats de salut ambiental.

Normativa de seguretat i higiene del sector
sanitari.

Legislaci6 especifica de salut ambiental en
I’ambit europeu, nacional, autonomic i local.

2. Salut publica. Salut comunitaria:

Conceptes de salut i malaltia.

Factors que condicionen la salut: ambientals,
biologics, associats al sistema sanitari, associats
al’estil de vida.

Nivells de prevencid sanitaria: primaria, se-
cundaria, terciaria.

Concepte de salut ptiblica. Concepte de salut
comunitaria. Concepte de medicina preventiva.

Aspectes sociologics i demografics en relacié
amb la salut: estudi de la comunitat, indicadors
de salut.

3. Economia sanitaria:

Financament, costos, beneficis en empreses
del sector sanitari. Pressupostos de serveis.

Documentacié mercantil: comanda, albara,
facturairebut.

Documentaci6 financera: xeci lletra de canvi.

Sistema imposable: IVA i IRPF.

4. Documentaci6 de salut ambiental:

Documentaci6 interna de la unitat de salut
ambiental: tipus, utilitats, aplicacions, criteris de
formalitzaci6 i fluxos de circulacié de la docu-
mentacio.

Tractament de la informacié/documentacio:
arxivament, registres, manteniment i conserva-
cio, seguretat de la informacid.

5. Gesti6 d’existencies i inventaris:

Emmagatzematge: técniques/sistemes.

Criteris de classificacié dels recursos materials
sanitaris.

Control d’existencies. Métodes de valoracio.

Estoc minim i reposicié d’existencies.

Fitxes de magatzem.

Inventaris: classificaci6 i elaboracié.

Normes de seguretat i higiene aplicades als
magatzems de materials sanitaris. Condicions
d’emmagatzematge dels materials.

6. Aplicacions informatiques:

Informatica basica.

Sistemes operatius.

Processadors de text.

Base de dades.

Full de calcul.

Aplicacions grafiques.

Programes estadistics.

Programes de gestid i control de magatzem,
facturacio i gestié economica.

Aplicacions informatiques especifiques.

7. Procés de prestacié del servei:

Objectius, fases, activitats i recursos.

Normativa especifica.

Qualitat en la prestacié del servei/producte.

Control de qualitat intern i extern.

8. Estadistica aplicada:

Conceptes generals d’estadistica descriptiva
i deductiva.

Distribucions estadistiques d’un caracter.

Mesures de centralitzacid.

Mesures de dispersio.

Mesures de forma.

d) Continguts de procediments.

1. Obtenci6 de la informaci6:

Identificacié de les fonts d’informacié.

Seleccid i buidat de les fonts de documentaci6.

Ordenaci6 de la informacié.

Elaboracié.

Presentacid, emissio.

2. Formalitzaci6 dels documents:

Analisi del contingut del document.

Identificaci6 de les dades.

Obtenci6 de la informacio.

Quantificaci6.

Comprovacié6 de les dades, els calculs i els
resultats.

3. Tractament informatic de les dades:

Definici6 del tipus de dades que cal tractar.

Recopilacié de la informacio.

Integraci6 de les dades.

Selecci6 de I’aplicacié ofimatica adequada.

Introduccié de la informacié en els mitjans
ofimatics.

Emmagatzematge de les dades.

Edici6 i difusié de les dades.

4. Control dels processos administratius de
compravenda i gesti6 d’estocs:

Identificaci6 de la documentaci6 que hi inter-
vé.
Observaci6 de les dades que cal comprovar.
Contrastacio de les dades amb la informacié
de partida.

Comprovaci6 dels calculs i els resultats.

Correccions i esmenes.

5. Registre de la documentacié rebuda i emesa:

Analisi del contingut i del tipus de document.

Identificaci6 de les dades.
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Selecci6 del mitja i del suport.

Realitzacié de I’enregistrament.

Emissi6.

6. Ordenaci6 de la documentacié rebuda i
emesa:

Classificacié de la documentaci6.

Codificaci6.

Registre informatic o convencional.

Arxivament.

Distribucié a la persona destinataria.

7. Gestié del magatzem, la unitat o el servei:

Identificacio de les necessitats de reposicid.

Formalitzacié dels documents per efectuar la
comanda.

Tramesa de la comanda.

Comprovacié del material rebut.

Distribucié del material a les diverses unitats.

Realitzacié del registre.

8. Analisi estadistica:

Preparaci6 i ordenacié de les dades.

Classificacio de les variables.

Calcul de dades.

Interpretacio.

e) Continguts d’actituds.

1. Execuci¢ sistematica de la comprovacié
dels resultats:

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
la formalitzaci6 i ’arxivament dels documents
ien ’enregistrament de les dades.

Comprovacio sistematica de la coincidéncia
de les dades.

2. Optimitzaci6 del treball:

Eficiencia en 'emmagatzematge del material
en condicions idonies.

3. Ordre i metode de treball:

Seqiiencia i ordenaci6 de les accions en la
tramitaci6 de tota la documentacio.

Prioritat en la gestié de la documentaci6 dels
casos més urgents.

4. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Puntualitat en el compliment dels terminis de
presentaci6 dels documents.

Compliment de les normes de confidencialitat
de la informacié.

5. Participacié icooperacié en el treball d’equip:

Coordinaci6 del treball amb altres serveis/
unitats que intervenen en la gestié de la docu-
mentacio.

6. Execuci6 independent del treball:

Rigor en I’elaboracié de pressupostos.

Rigor en I’aplicacié dels metodes de control
d’existencies.

Rigor en la tramitacié de la documentacié
pels fluxos o els canals establerts.

7. Comportament personal adequat a la si-
tuacio:

Aparenca personal higiénica i agradable,
sobretot en les situacions que requereixin un
tracte amb la clientela.

8. Obertura a I’'ambit professional i I’evolucid
corresponent:

Assimilacié de nous metodes de treball.

CREDIT 2
Aigiies d’is i consum.
a) Durada: 300 hores.

b) Objectius terminals.
Identificar les caracteristiques, els compo-
nents i les funcions dels sistemes de subminis-

trament i producci6 d’aigiies de consum en pro-
jectes tecnics, planols i instal-lacions reals.

Relacionar els components dels sistemes de
captacid i subministrament d’aigiies de consum
amb els requisits higienicosanitaris que han de
complir i els punts critics que s’han d’inspec-
cionar.

Relacionar les possibles deficieéncies que es
poden detectar en els sistemes de captacid i sub-
ministrament d’aigiies de consum amb les me-
sures correctores que s’han d’aplicar.

Verificar que les condicions higienicosanita-
ries de les instal-lacions s’adeqiien als requisits
de qualitat i la normativa establerta.

Seleccionar els metodes de desinfeccid i trac-
tament d’aigiies de consum, tenint en compte el
tipus i la utilitat de 1’aigua, els objectius de la
desinfeccid i els avantatges i inconvenients de
cada metode.

Determinar els tipus i les dosis de reactius que
s’han d’utilitzar en els processos de tractament
i desinfecci6 d’aigiies de consum, d’acord amb
les caracteristiques de 1’aigua i la fase del pro-
cés.

Determinar els metodes que s’han d’utilitzar
en la proteccid i la correccio de les aigiies de
beguda envasades, segons les caracteristiques i
la qualificacié que presentin.

Verificar la qualitat i idoneitat de les instal-la-
cions i zones de bany, en recintes tancatsien el
medi natural, segons les caracteristiques este-
tiques de transparencia, color i higiene de I’ai-
gua i tenint en compte els requisits higiénics
sanitaris establerts.

Relacionar les alteracions més freqiients en
I’aigua de bany amb els processos de depuracié
i tractament que s’han realitzat i les mesures
correctores que s’han d’aplicar.

Calcular els tipus i les dosis de reactius que
s’han d’afegir a I’aigua de les piscines, segons els
valors de desinfectant residual i pH obtinguts.

Relacionar els components dels sistemes de
tractament, depuraci6 i evacuaci6 d’aigiies re-
siduals amb els requisits higienicosanitaris que
han de complir i els punts critics que s’han d’ins-
peccionar.

Identificar la composici, les caracteristiques
organoleptiques i el potencial contaminant de
les aigiies residuals, segons siguin d’origen do-
mestic, industrial o agropecuari.

Determinar la qualitat sanitaria de la xarxa
del clavegueram i del sistema de depuracié d’ai-
giies segons el nombre d’habitants a que donen
cobertura i el tipus de depuraci¢ utilitzat.

Realitzar el control d’aigiies residuals mitjan-
cant la utilitzacié d’un test d’ecotoxicitat.

Verificar el funcionament de depuradores a
partir del control dels parametres organoleptics,
fisics, quimics i microbiologics de I’aigua bruta
i depurada enregistrats per ’empresa o I’enti-
tat gestora.

Identificar els punts de mostreig en sistemes
de subministrament d’aigua (captacid, potabi-
litzacié o desinfeccid, distribucid, s domestic
o recreatiu, evacuacio i depuracié d’aigiies re-
siduals), d’acord amb la normativa aplicable en
cada cas.

Prendre mostres d’aigua en la quantitat i les
condicions adequades, d’acord amb la natura-
lesai el tipus d’analisi o assaig que s’ha de rea-
litzar.

Seleccionar els instruments, el material i els
reactius per a la presa de mostres d’aigua, segons

el tipus de mostra i els parametres que s’han
d’identificar.

Relacionar les caracteristiques i les condicions
d’identificacid, conservacié i transport de mos-
tres d’aigua amb els parametres que s’han d’ana-
litzar.

Realitzar analisis in situ per a la determina-
ci6 de les caracteristiques higiéniques i sanita-
ries d’aigiies potabilitzades per a I'is domestic
idesinfectades per a I'ds recreatiu i depurades,
segons els protocols normalitzats en cada cas.

Emplenar la documentacié analitica amb
pulcritud i rigor, segons els protocols establerts
en cada cas.

Elaborar informes sobre les alteracions de-
tectades i les recomanacions sobre les correc-
cions a introduir, segons les dades obtingudes en
I’analisi i el risc que comporten en la salut col-lec-
tiva.

Identificar el procediment administratiu que
s’ha d’aplicar sobre les alteracions detectades,
segons la normativa aplicable en cada cas.

Analitzar els efectes sobre la salut associats
ala contaminaci6 d’aigiies de consum public, de
bany i residuals.

Relacionar I’aparicié de malalties infeccioses
amb les caracteristiques de les instal-lacions de
risc, els punts critics i els sistemes de prevencié
que s’han d’aplicar.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Aigua:

La molecula d’aigua, tensié superficial.

Propietats de ’aigua: solubilitat, tensi6 super-
ficial, capacitat calorifica, densitat, conductivitat.

Estats fisics de I’aigua.

Caracteristiques biologiques: metabolisme
cel-lular, vida microbiana, substancies nutritives.

Cicle de I'aigua. Evaporaci6 i evapotranspi-
raci6. Condensacid i precipitacio, escolament i
infiltracio.

Usos de I’aigua: domestic, recreatiu, indus-
trial, agricola, ramader i serveis publics.

Recursos hidrics: continentals (subterranis,
superficials), maritims i aigua de pluja.

Ecosistemes aquatics: maritims i continentals.

Contaminaci6 de I’aigua. Tipus de contami-
nacid: fisica, quimica i biologica.

Fonts de contaminacié: natural i antropoge-
nica. Industrial, hidroelectrica, agricola i rama-
dera. Accidental.

Autodepuraci6 al medi natural: maritima i
continental. Caracteristiques del medi receptor.

2. Aigiies d’us domestic:

Captacio de les aigiies per al consum huma:
pous, fonts, rius, llacs i embassaments. Norma-
tiva de qualitat i requisits higienicosanitaris de
les instal-lacions.

Sistemes de subministrament d’aigua d’ds
domestic. Definici6 i objectius. Administracié
competent en materia hidraulica (Agencia Ca-
talana de I’Aigua).

Indicadors de qualitat: organoleptics, fisico-
quimics, microbiologics. Establiment o defini-
ci6. Concentracions o valors admissibles des del
punt de vista sanitari. Punt de compliment. Nor-
mativa establerta.

Tractament de potabilitzacié de les aigiies de
consum. Processos fisics (filtraci6, sedimenta-
ci6, adsorcid...), processos quimics (coagulacio,
floculacid, correcci6 de pH, oxidaci6...). Additius
i coadjuvants en el tractament de les aigiies de
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consum i en la neteja de les instal-lacions. Esta-
cions de tractament d’aigiies potables (ETAP).

Desinfeccié d’aigiies d’tis domestic i recreatiu:
objectius. Metodes fisics. Metodes quimics: clo-
racid, ozonitzacio i altres. Avantatges i incon-
venients dels diferents sistemes de desinfeccid.
Manteniment del desinfectant residual.

Plantes dessalinitzadores.

Emmagatzematge i distribucié. Diposits. Xar-
xes de distribucié. Cisternes mobils. Instal-la-
cions interiors. Normatives i requisits higieni-
cosanitaris de les instal-lacions i materials.

Valoraci6 de la qualitat de les aigiies d’us
domestic. Classificacio d’aigiies: aptes i no ap-
tes. Situacions d’excepcio als valors parametrics.
Autoritzacions d’excepcid.

Control de la qualitat de I'aigua d’ds domestic:
vigilancia de les aigiies naturals, autocontrols de
les entitats gestores del subministrament, con-
trols en aixeta de consumidor i vigilancia sani-
taria. Punts critics i punts de vigilancia. Tipus
d’analisi. Tipus de mostreig. Periodicitat. Res-
ponsabilitat de les entitats i organismes compe-
tents.

Planta envasadora d’aigua. Caracteristiques
teécniques i sanitaries. Normativa relativa a ins-
tal-lacions, materials i equips. Normes relatives
al personal: reglament de manipuladors. Norma-
tives nacionals i comunitaries. Registre general
sanitari d’aliments. Denominacié de les aigiies
ireconeixement.

Tractament de les aigiies envasades. Autocon-
trols. Normativa: analisis establertes, controls
periodics.

Llibre de registre d’analisis. Inspeccions pe-
riodiques. Manipulacions permeses d’aigiies en-
vasades: aigiies minerals naturals i aigiies de
fonts, aigiies preparades.

Criteris de qualitat de les aigiies de beguda
(potables envasades).

3. Instal-lacions associades a ’aparici6 de
legionel-losi:

Importancia sanitaria de la legionel-losi: bi-
ologiaiecologia de I’agent causal. Cadena epi-
demiologica de la malaltia. Sistemes de vigilan-
cia epidemiologica.

Normativa vigent sobre la materia.

Criteris generals de neteja i desinfeccid. Ti-
pus de productes. Autoritzacié i registre de pro-
ductes.

Riscos derivats de 1'is dels productes quimics
corresponents. Danys per a la salut derivats de
I'is d’aquests productes. Mesures preventives.

Instal-lacions de risc. Disseny, funcionament
i models. Programa de manteniment i tracta-
ment.

Identificacio dels punts critics. Elaboracié de
programes de control. Autocontrols.

Condicions de les empreses i del personal del
sector. Registre oficial d’establiments i serveis
plaguicides. Capacitaci6 del personal que rea-
litza tractaments.

4. Aigiies ludiques d’us recreatiu:

Aligiies continentals i maritimes. Caracteris-
tiques. Normes i graus de qualitat de les aigiies
de bany naturals. Fonts de contaminacio.

Piscines: caracteristiques higienicosanitaries.
Caracteristiques organoleptiques de I’aigua de
piscina. Fonts de contaminacio.

Tractament de I’aigua de bany de les piscines.

Equips: recirculacid, filtracié i desinfeccio,
correccid de pH, altres (alguicides, ajust de
duresa i alcalinitat).

Caracteristiques estructurals de la instal-lacié:
vas, solarium, vestuaris i serveis. Tractaments de
I’aigua: filtracid, depuracié i desinfeccid.

Dosificacié de reactius: manual i automatic.
Calcul de reactius. Métodes d’avaluacié rapida
de la qualitat de I’aigua: valor del desinfectant
residual i pH.

Normes de qualitat de les aigiies de bany:
naturals i de piscines. Tractament de I’aigua de
bany de piscines. Registres de les dades de pis-
cines. Autocontrol.

Control quimic de les aigiies de bany. Micro-
biologia de les aigiies de bany.

Programes de vigilancia. Xarxa de vigilancia.

5. Aigiies residuals:

Tipus d’aigiies residuals: composicid i origen.
Caracteristiques fisicoquimiques i biologiques
de les aigiies residuals.

Metodes d’avaluaci6 rapida de les fonts de
contaminaci6 de I’aigua. Control in situ. Para-
metres basics. Estacions automatiques de con-
trol.

Sistemes d’evacuacio i clavegueram. Tipus de
xarxes de clavegueram. Elements estatics usuals
iespecials. Sistemes de control. Gestié del cla-
vegueram. Col-lectors. Emissaris.

Sistemes de tractament d’aigiies residuals.
Pretractament. Tractament primari de les aigiies
residuals: fisicoquimic i biologic. Tractament
terciari. Tractament de fangs de depuradora.
Tractament d’efluents industrials. Directrius de
I’Organitzacié Mundial de la Salut (OMS).

Sistemes de depuraci6 de les aigiies residu-
als. Tipus fisicoquimics i biologics. Criteris de
qualitat. Control de les plantes depuradores i
d’aigua tractada.

Aprofitament d’aigiies residuals. Reutilitzacié
iregeneracio de I’aigua. Criteris sanitaris. Nivells
permesos de qualitat de les aigiies.

Aprofitaments integrals de fangs de depura-
dora. Normativa.

Caracteristiques de les aigiies residuals.

Programes de vigilancia. Mostrejos planificats
de ’administraci6.

6. Metodes de mostreig d’aigiies:

Tipus d’analisi de les aigiies. Relacié amb el
mostreig.

Tipus de mostrejos: puntual, continu i inte-
gral.

Tecniques de mostreig. Localitzacié dels punts.

Metodes de mostreig de les aigiies de consum
huma.

Metodes de mostreig d’aigiies d’origen indus-
trial i agropecuari.

Metodes de mostreig de les aigiies envasades.

Meétodes de mostreig de les aigiies de bany.

Meétodes de mostreig de les aigiies residuals.

Metodes de mostreig de les aigiies per a I’ana-
lisi de legionel-la.

Operacions necessaries.

Instrumentalitzaci6.

Equips de mostreig.

Tipus d’envasos. Envasos per a les mostres.

Mostrejadors tipus. Mostrejadors discontinus,
de concentracié de contaminant i puntuals.

Necessitats de concentracio.

Conservaci6 de les mostres i I’equip. Tipus de
conservant, aplicacid i concentracions. Trans-
port.

7. Metodes d’analisis in situ:

Analisis fisicoquimiques d’aigiies. Tipus. Ma-
terials.

Tecniques d’analisis qualitativa i quantitativa.

Analisis propies de laboratori.

Equips portatils de mesura (pH-metre, tur-
bidimetre, termoOmetre, conductimetre, espec-
trofotdometre).

Relaci6 de dades.

Tipus d’analisi in situ i metodologia.

Cabal, terbolesa, pH, temperatura, conduc-
tivitat, O, dissolt i clor residual. Adequacié als
diferents usos de I’aigua.

Parametres organoleptics, metodes per valo-
rar in situ.

Materials o equips de mesura portatils.

Equips colorimetrics i espectrofotometrics:
clorometre, equips d’amoniac, nitrits i nitrats.
Mesuradors de lectura directa. Conservacio del
material.

Relaci6 de dades i avaluacié. Butlleti anali-
tic de parametres in situ.

Analisis microbiologiques de les aigiies. Ma-
terial de recollida esteril.

Valoraci6 de la qualitat de les aigiies.

8. Epidemiologia de les malalties transmeses
per ingestid, inhalaci6 i contacte amb I’aigua:

Malalties transmeses per I’aigua: contamina-
ci6 directa i indirecta.

Malalties associades a la contaminacié qui-
mica o fisica de I’aigua. Toxicitat aguda i cronica.
Carcinogenicitat i efectes sobre la reproduccié.
Parametres fisicoquimics que produeixen efec-
tes perjudicials per a la salut.

Malalties associades a la contaminacié bio-
logica de I'aigua:

Transmeses directament a través de I’aigua de
beguda: bacterianes (colera, febre tifoide, diar-
rees per E. Coli), virals (hepatitis A, gastroen-
teritis) i d’origen parasitari: disenteria amebiana.

Transmeses directament a través de la inha-
lacié d’aigua amb bacteris: malalties respirato-
ries, legionel-la.

Relacionades amb la higiene de ’aigua:

Malalties respiratories: micobacteriosis.

Produides per contacte de I’aigua: leptospi-
rosis. Malalties de la pell.

Principals factors i relacié amb les fases dels
sistemes d’abastament. Brots epidémics asso-
ciats al consum i usos de I’aigua.

9. Legislaci6 sobre I'aigua:

Normativa comunitaria, estatal, autonomica
ilocal.

Llei d’aigiies i el seu desplegament.

Normatives de qualitat de I’aigua segons els
seus usos.

Planificaci6 hidrofica.

Normativa vigent sobre condicions higieni-
cosanitaries per a la prevencid i el control de la
legionel-losi.

Ordenances municipals sobre control de la
pol-lucié i consum d’aigiies potables.

d) Continguts de procediments.

1. Identificacié del lloc:

Identificacié de mapes i simbols.

Ubicacié de I'ambit geografic.

Reconeixement de sistemes de mesura.

2. Inspecci6 de captacions d’aigiies naturals
destinades al consum huma:

Identificacid i descripcid dels components.

Identificacié de la normativa aplicable.

Analisis in situ. Presa de mostres, transport
i analisi en el laboratori.

Interpretacio de les dades obtingudes.

Valoraci6 de la potabilitat de I’aigua i dels
requeriments minims de tractament.
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Valoracié de perills, identificacié de punts de
control critic i valoracié dels limits critics dels
parametres de control i de la freqiiencia de la
determinaci6.

Valoraci6 higienicosanitaria de les instal-la-
cions de captaci6 i conduccié de I’aigua fins a la
planta potabilitzadora.

Supervisié dels autocontrols del gestor de la
captaci6 (pla d’autocontrol i registres).

Comunicaci6 del resultat de la inspecci6 a
I’entitat responsable i als organismes compe-
tents.

3. Inspecci6 dels sistemes de tractament d’ai-
giies de consum:

Procés de desinfeccid: fonaments, identifica-
ci6 dels components. Garantia sanitaria.

Identificacié i descripcié de components,
processos unitaris i dispositius d’una potabilit-
zadora.

Identificacié de la normativa aplicable.

Identificaci6 dels additius i coadjuvants i fases
en que son utilitzats.

Valoraci6 de perills, identificacié de punts de
control critic i valoracié dels limits critics dels
parametres de control i de la freqiiencia de la
determinaci6.

Valoraci6 higienicosanitaria de les instal-la-
cions de tractament.

Analisis in situ. Presa de mostres, transport
i analisi en el laboratori.

Interpretacio6 de les dades obtingudes.

Supervisi6 dels autocontrols del gestor del
tractament (pla d’autocontrol i registres).

Comunicaci6 del resultat de la inspecci6 a
I’entitat responsable i als organismes compe-
tents.

4. Inspeccio dels sistemes de distribuci6 d’ai-
gua de consum public:

Identificaci6 i descripcié dels components:
distribuci6 fixa (diposits i canonades) i mobil
(bétes). Xarxes de distribucié interna.

Identificacié de la normativa aplicable.

Analisis in situ. Presa de mostres, transport
i analisi en el laboratori.

Interpretacio6 de les dades obtingudes.

Valoracié de la potabilitat de I’aigua i dels
requeriments minims de potabilitzacio.

Valoraci6 de perills, identificacié de punts de
control critic i valoracié dels limits critics dels
parametres de control i de la freqiiencia de la
determinaci6.

Valoraci6 higienicosanitaria de les instal-la-
cions.

Supervisié dels autocontrols del gestor de la
distribuci6 (pla d’autocontrol i registres).

Comunicaci6 del resultat de la inspecci6 a
I’entitat responsable i als organismes compe-
tents.

5. Avaluaci6 i gesti6 del risc sanitari:

Actuacions en cas d’incompliments. Mesures
de gesti6 del risc. Informacié a la poblacié.

6. Inspeccid de les instal-lacions associades
a l’aparicio de legionel-losi:

Identificacié i descripcié dels components
d’una instal-lacié.

Selecci6 del protocol d’inspeccié segons les
instal-lacions de risc: torres de refrigeracio, xarxa
d’aigua, fonts ornamentals, banyeres d’hidro-
massatge. Caracteristiques de la instal-lacié.

Identificaci6 dels punts critics d’inspeccid.

Inspecci6 de les condicions de les instal-la-
cions. Comprovacio de la qualitat higienicosa-
nitaria de les instal-lacions. Presa de mostres.

Analisi de laboratori.

Tractament de les dades obtingudes.

Assignacio del grau de desinfeccid. Reconei-
xement del contingut de desinfectant i pH.

Enregistrament de les dades i emplenament
de la documentacio.

Estandarditzacid i caracteritzacié dels valors
observats. Tractament estadistic de les dades.

Informacid, si cal, sobre les actuacions pre-
ventives que s’han d’aplicar.

Comunicaci6 del resultat de la inspeccid i les
alteracions detectades a I’entitat competent.

Procediments legals i teécnics per estendre
actes.

7. Inspecci6 de plantes envasadores d’aigiies:

Identificacié i descripcié dels components del
sistema productiu.

Identificaci6 dels processos i mecanismes.

Identificacié de la normativa aplicable.

Valoracié de metodes de proteccié i correc-
ci6 d’aigiies de beguda.

Avaluaci6 optica del compliment de les carac-
teristiques higienicosanitaries de les plantes en-
vasadores.

Presa de mostres.

Analisi de les aigiies en el laboratori.

Comprovacié de ’actualitzacié del llibre de
registre d’analisis.

Tractament de les dades obtingudes.

Comunicaci6 a I’entitat competent del resul-
tat de la inspecci6 i de les alteracions.

Protocols i normes d’inspecci6.

Identificaci6 i inspeccié dels fulls de norma-
litzats i legalment obligatoris.

8. Inspecci6 d’aiglies i zones de bany —natu-
rals i piscines—:

Identificaci6 de la normativa aplicable.

Seleccid del protocol d’inspecci6 segons les
caracteristiques de la instal-lacié o zona de
bany.

Identificacié dels punts critics d’inspeccid.

Inspecci6 de les condicions de les instal-la-
cions.

Comprovacié de la qualitat higienicosanitaria
de les instal-lacions: vas, platja i vestuaris.

Comprovaci6 de les caracteristiques organo-
leptiques de ’aigua.

Presa de mostres. Analisis in situ i en el labo-
ratori.

Control del llibre de registre.

Identificaci6 de reactius. Comprovacio de les
dosis de reactius: presa de mostres, analisis in
situ, presa de mostres.

Assignaci6 del grau de desinfeccié. Reconei-
xement del contingut de desinfectant i pH.

Enregistrament de les dades i emplenament
de la documentacio.

Estandarditzacié i caracteritzaci6 dels va-
lors observats. Tractament estadistic de les da-
des.

Informacio, si cal, sobre les actuacions pre-
ventives que s’han d’aplicar.

Comunicaci6 del resultat de la inspeccid i les
alteracions detectades a I’entitat competent.

Procediments legals i tecnics per estendre
actes.

9. Inspecci6 del sistema d’evacuacio:

Identificacié de la normativa aplicable.

Seleccié del punt critic contaminant, previ al
sistema de depuracio.

Comprovaci6 de I’estat sanitari i la xarxa de
sanejament, contrastant-los amb les necessitats
de la poblacié.

Valoraci6 de la idoneitat del sistema de de-
puraci6 utilitzada amb relaci6 a la poblacié que
ha d’abastar.

Presa de mostres.

Relaci6 de dades i valoraci6.

10. Inspeccié de les EDAR, tractaments i
retorn al medi de les aigties residuals:

Identificacié de la normativa aplicable.

Identificaci6 del sistema de depuraci6 i pro-
Cessos.

Identificacié dels parametres que s’han de
mesurar o controlar, registrats per ’empresa.

Verificacid i valoracié del funcionament.

Recollida de mostres.

Realitzaci6 del control in situ. Analisis en el
laboratori.

Comunicacié de resultats i, si cal, mesures
correctores. Estesa d’actes.

Recollida de dades i emplenament de proto-
cols.

11. Mostreig d’aigiies:

Identificaci6 correcta del punt del mostreig
d’aigua en piscines, zones de bany, punts de ves-
sament, depuradores d’aigiies residuals i instal-la-
cions de risc de legionel-losi.

Determinacié del nombre i moment de les
mostres.

Adequaci6 del sistema de mostreig al tipus
d’analisi a que s’ha de sotmetre.

Comprovaci6 de ’estat de neteja de I'instru-
mental.

Identificaci6 i formalitzaci6 de registres.

Presa, conservacio, transport i processament
de les mostres.

Enviament al laboratori adient.

12. Analisi in situ:

Identificaci6 del lloc.

Planificacid i freqiiencia de I’analisi.

Identificacié de I’analisi que s’ha d’efectuar.

Identificaci6 de la tecnica analitica i instru-
mental.

Interpretacio dels resultats obtinguts. Elabo-
raci6 d’informes.

e) Continguts d’actituds.

1. Execuci6 sistematica de la comprovacié de
resultats:

Constancia en detectar i revisar els errors en
els diferents processos a qué son sotmeses les
aigiies amb relacio a les normes de qualitat,
segons els diferents usos.

Constancia en detectar i revisar les fonts de
contaminacio de ’aigua.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
la presa de mostres.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
els resultats de les analisis efectuades in situ.

Presa de decisions quan es detectin anoma-
lies en els diferents processos o equips.

Argumentacio i justificacié de les decisions
aI’hora de transmetre el resultat de la inspec-
ci6 als superiors.

2. Ordre i metode de treball:

Distribuci6 del treball i del temps per a la
realitzaci6 de les tasques de control i vigilancia.

Prioritat per efectuar les inspeccions que no
es poden demorar.

3. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Compliment de les normes de manipulacié
dels instruments de mesura.

Compliment de les normes per conservar i
transportar mostres d’aigua.
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Compliment de les normes d’inspecci6 i dels
protocols establerts.

Conservacid i calibratge dels instruments de
mesura.

4. Autonomia:

Rigor a I’hora d’aplicar la normativa sobre
qualitat ambiental de I’aigua segons els diferents
usos.

Seguretat per exercir les tasques d’inspeccio.

5. Comportament personal adequat a la si-
tuacio:

Aparenga personal seriosa i rigorosa.

6. Respecte per a la salut, el medi ambient i
la seguretat laboral:

Consideraci6 envers la salut propiaila de les
altres persones en la manipulacid i I’eliminacié
de mostres i productes de laboratori.

7. Valoraci6 dels resultats:

Interrogaci6 sobre el procés seguit en la rea-
litzaci6 de técniques d’analisi in situ i presa de
mostres en la valoracié de les dades obtingu-
des.

Argumentaci6 dels resultats obtinguts en els
controls de qualitat.

8. Mentalitat emprenedora en les tasques i
accions:

Recerca de nous metodes o accions que mi-
llorin Peficiencia de les tecniques de mostreig
i d’analisi in situ.

9. Obertura a I’ambit professional:

Motivacio per a la formaci6 continuada res-
pecte d’altres fonts de contaminacio, nous equi-
paments o processos que segueix 1’aigua de
consum huma i aspectes cientifics relacionats
amb l’aigua.

Interes per coneixer I’actualitat referent a
brots epidemiologics derivats de ’aigua i inte-
grar-la als seus coneixements.

Interes pels avencos tecnologics de les ETAP,
plantes envasadores d’aigua i EDAR.

Assimilacié de nous meétodes de treball, a
partir de la col-laboracié amb altres empreses
o organismes publics en el seguiment de les fonts
de contaminacio.

10. Adaptacio a situacions noves:

Flexibilitat i adaptaci6 del ritme de treball a
les necessitats derivades del servei.

Transferencia dels coneixements propis en la
realitzaci6 de les diferents inspeccions als supe-
riors i/o altres companys i companyes.

CREDIT 3

Contaminacio atmosférica, actistica i per radia-
cions.

a) Durada: 180 hores.

b) Objectius terminals.

Identificar les caracteristiques, els compo-
nents i les funcions de les xarxes de vigilancia de
contaminacié atmosferica, a partir de planols,
esquemes i instal-lacions reals.

Relacionar els diferents contaminants de I'ai-
re —particules, gasos, vapors, microorganismes
ialllergogens— amb les possibles fonts de con-
taminaci6 i els nivells maxims d’emissio que
permet la legislacié vigent.

Analitzar els efectes sobre la salut —fisiologics,
patologics, genétics i psicosomatics— que produei-
xen els contaminants quimics, microbiologics i
radiacions, d’acord amb els nivells emesos a I’at-
mosfera.

Identificar els punts critics propers a les pos-
sibles fonts d’emissié de nivells de contaminants
amb efectes sobre la salut, tenint en compte els
factors meteorologics, climatics i topografics que
condicionen la dispersio.

Relacionar les fonts emissores de sorolls, vi-
bracions, radiacions de tipus ionitzants, electro-
magnetiques i corpusculars amb els efectes sobre
la saluti els nivells maxims d’emissié permesos
per la legislacié.

Realitzar mesures del nivell de sorolls, vibra-
cions i radiacions en diferents fonts d’emissio,
utilitzant els equips i instruments adequats en
cada cas, amb precisio.

Seleccionar els punts adequats per a la pre-
sa de mostres de contaminants atmosferics se-
gons la font emissora, les caracteristiques de la
zona d’immissio i la informacid de la dentincia,
tenint en compte la normativa aplicable en cada
cas.

Substituir els elements captadors i de mesu-
ra de la contaminacié atmosferica, segons els
protocols normalitzats de treball.

Seleccionar els instruments, el material de
recol-leccid i els conservants normalitzats, segons
el tipus de mostra i els parametres que s’han
d’identificar.

Prendre mostres de contaminants atmosferics
en condicions adequades, d’acord amb I’assaig
que s’ha de realitzar i els protocols normalitzats.

Relacionar les caracteristiques i condicions
d’identificacid, conservacio i transport de les
mostres de contaminants amb els parametres
que s’han d’analitzar i les normes establertes.

Seleccionar els equips de captacié i mesura,
manuals i automatics, de contaminants atmos-
ferics, radiacid, sorolls i vibracions i laborato-
ris portatils, d’acord amb les determinacions que
s’han de realitzar i I’espai o instal-lacié objecte
d’estudi.

Obtenir dades sobre fonts d’emissié i condi-
cions climatiques en estacions sensores, manuals
iautomatitzades, de forma objectiva, amb rigor
isegons els protocols d’actuacié definits per a
cada cas.

Determinar in situ parametres fisics, quimics,
microbiologics, biologics i caracteristiques or-
ganoleptiques de mostres d’aire i contaminants
atmosferics, amb precisid i rigor i segons els
protocols normalitzats en cada cas.

Formalitzar la documentaci6 analitica amb
pulcritud i rigor, segons els protocols establerts
en cada cas.

Analitzar els efectes sobre la salut associats
ala contaminacio atmosferica, els sorolls, les vi-
bracions i les radiacions, segons la magnitud, la
durada i la freqiiencia de I’exposicio.

Elaborar informes sobre les alteracions de-
tectades, els possibles efectes sobre la salutiles
mesures correctores necessaries, segons les da-
des obtingudes en I’analisi.

Identificar el procediment administratiu que
s’ha d’aplicar sobre les alteracions detectades,
segons la normativa aplicable en cada cas.

Relacionar ’aparici6 de malalties infeccioses
amb les caracteristiques de les instal-lacions de
risc, els punts critics i els sistemes de prevencié
que s’han d’aplicar.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Caracteristiques fisiques i quimiques de
Paire:

L’atmosfera. Composicié. Funcions. Estruc-
tura. Espectre electromagnetic. Radiaci6 solar
iterrestre.

Meteorologia i climatologia. Variables mete-
orologiques i factors. Exploracions.

2. Contaminaci6 atmosferica:

Contaminaci6 atmosferica: natural i artificial.
Fonts de contaminacié. Factors que intervenen
en la dispersi dels contaminants: meteorologics,
relleu, illes de calor. Efectes.

Contaminaci6 termica. Efecte hivernacle.
Radiacié dels materials.

Contaminants atmosferics segons la seva com-
posici6 quimica. Compostos gasosos de carboni,
sofre i nitrogen; vapors i particules. Microorga-
nismes i aecroal-lergens.

Contaminants radioactius. Variacions cicli-
ques dels contaminants urbans. Aspectes qua-
litatius i quantitatius. Efectes.

Contaminants primaris i secundaris.

Administracié competent en proteccié del
medi ambient.

Emissi6 i immissié. Fonts emissores de con-
taminacid: naturals i antropogeniques, fixes o
mobils, sistematiques i accidentals. Metodes
d’avaluaci6 rapida. Normativa de nivells d’emis-
sid. .

Emissi6 de particules. Emissi6 de gasos. Oxids
de sofre. Oxids de nitrogen. Compostos orga-
nics volatils (COV). Monoxid de carboni. Par-
ticules, hidrocarburs i metalls. Haldgens i com-
postos halogenats. Oxidants fotoquimics.

Control i inspecci6 de les emissions indus-
trials.

Mesures correctores i per fomentar la reduc-
ci6 d’emissions.

Xarxa de control d’emissions industrials.

Unitats de mesura. Immissié. Criteris i nor-
mes de qualitat de I’aire. Valors de referéncia:
guia, limit d’emergencia.

Sistemes de vigilancia i control dels nivells
d’immissié. Xarxa de vigilancia de la contami-
naci6 atmosferica. Objectius. Disseny de la xar-
xa. Criteris per a la ubicacié d’estacions i ele-
ments condicionats.

Estructura de la xarxa. Sensor. Centre d’ana-
lisi. Centre receptor de dades. Sistemes de co-
municacié. Centre coordinador de dades. Esta-
cions manuals i automatiques. Configuraci6 de
les estacions. Equips i components.

Gestio6 de la qualitat de Iaire: plans d’emer-
gencia, plans de sanejament i plans de millora.
Mesures de prevencid.

Efecte hivernacle. Canvi climatic. Radiacié
dels materials.

Fonts diverses d’energia: energies renovables
ino renovables.

3. Sorolls i vibracions:

Conceptes. Contaminaci6 acustica. Efectes
sobre la persona: fisics i psicologics. Efectes sobre
el moén animal i els materials. Unitats de mesura.

Administracié competent en contaminacié
actstica.

Fonts d’emissié de soroll i vibracions. Soroll
d’activitats (industrials, comercials o de serveis)
ide veinatge. Soroll d’infraestructures i mitjans
de transport (viari, maritim, ferroviari i aeri).
Normes de tolerancia. Mesures preventives i cor-
rectores. Zones de sensibilitat acuistica. Mapes
de capacitat acustica i repercussio sanitaria.
Analisi estadistica del soroll.

Criteris i normes de qualitat. Nivells d’ava-
luacié d’emissions i d’immissions. Valors limit
d’emissions i d’'immissions. Normativa vigent.
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Sistema de vigilancia i control. Estacions
manuals i automatiques. Estructura de la xar-
xa. Equips de mesura i components.

4. Radiacions ionitzants i no ionitzants:

Radiacions ionitzants: raigs X i gamma. Ra-
diacions corpusculars: alfa i beta. Radiaci6 ul-
traviolada. Fonts de les radiacions. Limits ma-
xims. Equips de mesura.

Radiacions no ionitzants: radiacions de fre-
qliencia extremadament baixa, radiofreqiien-
cies, microones, radiaci6 infraroja i visible. Fonts
de les radiacions. Limits maxims. Equips de
mesura.

Radiacié ambiental. Dosimetria ambiental.

Unitats de mesura. Limits d’exposici6 i do-
sis. Equips de mesura.

Programes de vigilancia i control. Organismes
competents. Xarxes de mesura de radioactivi-
tat.

5. Metodes de mostreig de I'aire:

Meétodes de mostreig de gasos i particules.
Metode continu i discontinu. Mostrejador iso-
cinetic. Mostrejadors manuals i automatics.

Emissid i immissid: equips captadors de con-
taminants atmosferics. Tipus d’equips: de petit
volum -borbollador, comptador i bomba-—i d’alt
volum. Determinacions de laboratori. Opera-
cions de manteniment preventiu. Calibratge.

Instrumental. Material de recollida i conser-
vants normalitzats. Conservacio i transport.

6. Metodes de mesura i analisi sota especi-
ficacions establertes:

Meétodes de referencia per a I’analisi i la me-
sura de contaminants. Tecniques patré. Meto-
de d’espectroscopia infraroja. Operacions de
manteniment preventiu. Manteniment de les
xarxes de vigilancia atmosférica: monitors, ana-
litzadors i sistemes auxiliars. Control de quali-
tat analitica.

Classificacié de la tecnica de mesura dels
contaminants atmosferics. Normes teécniques.

Mesura manual i mesura automatica.

Manual: métode del fum normalitzat, métode
de la thorina, meétode gravimetric, altres meto-
des de referéncia.

Automatics: absorcid, radiacié B, fluorescen-
cia ultraviolada, absorci6 infraroja, quiomiolu-
minisceéncia, altres meétodes automatics.

Tecniques instrumentals. Espectrofotometria.
Cromatografia. Absorcié atomica. Altres tec-
niques instrumentals.

7. Mesura del soroll:

Metrologia legal.

Mesura del soroll: equips i normes. Mesura
del soroll ambiental. Sonometre: funcions ba-
siques i addicionals. Graus de precisié. Compro-
vaci6 de I’aparell. Tipus de soroll: nivell de fons.

Mesura de les vibracions: equips i normes. Ac-
celerdometres i analitzadors de freqiiéncia.

8. Mesura de les radiacions ionitzants i no
ionitzants:

Equips de mesura de camps electromagnetics
de radiacions ionitzants i no ionitzants. Tipus.
Camp. Dosimetria ambiental. Equips de radio-
activitat en laboratori. Aparells fixos i portatils.
Tipus de lectura. Tipus de precisio dels resultats
i aproximatius.

Mostres globals i mostra selectiva.

Analisi quantitativa: metode electrometric,
metode centelleig i metode fotoelectric.

Analisi qualitativa.

9. Epidemiologia de les malalties associades
a riscos fisics:

Aire: efectes de la contaminacié atmosferi-
ca sobre la salut i sobre el planeta. Prevenci6 i
control de la contaminacié. Corbes de dosis
resposta. Ruta. Magnitud. Durada. Freqiiencia.
Vies de penetracié. Grups de risc. Determina-
ci6 de nivells de referéncia. Analisi cost/bene-
fici.

Sorolls i vibracions: efectes sobre la salut de
I’exposici6 a sorolls. Prevenci6 i control del
soroll. Criteris de lluita contra el soroll. Ruta.
Magnitud. Durada. Freqii¢ncia.

Radiacions: efectes sobre la salut de les radia-
cions ionitzants i no ionitzants. Mesures de pro-
teccidé davant de radiacions. Ruta. Magnitud.
Durada. Freqiiencia. Nocivitat de les radiacions
electromagnetiques. Nocivitat de les radiacions
corpusculars. Dosi global. Teoria de I'impacte.
Caracteristiques generals de la interacci6 de RI.
Organismes vius. Radiosensibilitat. Resposta
sistemica a la radiacio.

10. Legislacio:

Directives CE i estatal.

Llei de proteccié de ’ambient atmosferic.

Decret sobre limitacié de la contaminacié
atmosferica produida pels vehicles automo-
bils.

Ordenances municipals sobre protecci6 de
I’atmosfera i sobre el control de la contamina-
ci6 per agents fisics.

Llei de protecci contra la contaminacié acts-
tica.

Reglament de proteccio sanitaria davant ra-
diacions ionitzants.

Decret sobre homologacié de vehicles auto-
mobils quant al soroll que produeixen.

Normativa vigent en materia d’exposicié del
public en general als camps electromagnetics i
emissions radioeléctriques. Normativa vigent en
materia d’ordenacié ambiental de les instal-la-
cions de telefonia mobil i altres instal-lacions de
radiocomunicacid i de les condicions de protec-
ci6 del domini public radioelectric.

d) Continguts de procediments.

1. Inspeccié de punts de contaminacio:

Identificacié de ’objectiu de la inspeccié:
planificada o puntual.

Identificaci6 del tipus de contaminacio.

Valoraci6 dels factors ambientals.

Relaci6 dels efectes somatics de la poblacié
amb les possibles fonts d’emissié ambiental.

Ubicaci6 de la zona.

Selecci6 dels punts d’inspeccid.

Seleccid/preparacié dels instruments.

Abplicaci6 de la tecnica de mesura.

Recollida de mostres, si cal.

Obtencid/lectura de dades.

Assignaci6 del grau de contaminacié.

Registre de dades.

Informaci6 als organismes competents i/o al/
a la tecnic/a superior.

2. Observacio sistematica de xarxes:

Interpretaci6 del pla de treball.

3. Inspecci6 de xarxa de vigilancia ambien-
tal:

Ubicaci6 del punt de vigilancia.

Observaci6 sistematica de les xarxes establer-
tes, segons el pla de treball determinat.

Observacié en moments critics.

Lectura visual, registre de dades.

Interpretacio de les lectures.

Assignaci6 del grau de contaminacio.

Informacié als superiors o a altres organismes.

4. Mesura mitjangant equips/instruments:
Identificacié del punt de contaminacio.
Identificacié de I’aparell mesurador.
Aplicaci6 correcta.

Lectura i relaci6 de dades.

Valoraci6.

S. Analisi in situ:

Identificaci6 i utilitzacié correctes segons el
material, el laboratori portatil i el contaminant
que s’ha d’analitzar.

Determinaci6 que s’ha de realitzar.

Obtencié de la mostra.

Analisi aproximativa.

Lectura de dades i registre de les dades de
control.

Avaluaci6 de dades.

Informacié als superiors i/o altres establi-
ments.

6. Presa de mostres d’aire:

Ubicaci6 i seleccié del punt de vigilancia.

Identificacié del contaminant que s’ha de
mesurar.

Identificaci6 de I’aparell idoni.

Identificacié del petit material apropiat i la
soluci6 captadora.

Verificaci6 de les normes de funcionament de
l’aparell.

Adaptacié de la mostra a condicions normals.

Conservacid i transport de la mostra.

7. Manteniment preventiu dels aparells de
mesura dels contaminants atmosferics:

Calibratge dels aparells.

Verificacié del funcionament dels equips.

Substitucié dels elements necessaris.

Informaci6 de I’estat de I’aparell.

Detecci6é d’anomalies en els valors de sorti-
da o en el comportament de I’aparell.

Correcci6 dels desajustos dins ’ambit de la
seva competencia.

Verificaci6 final del funcionament correcte.

8. Mesura del soroll/vibracions/radiacions:

Identificacid del punt contaminant.

Identificaci6 de I’aparell mesurador.

Aplicaci6 correcta.

Lectura i relaci6 de dades.

Valoraci6.

e) Continguts d’actituds.

1. Execucid sistematica de la comprovacié de
resultats:

Constancia en detectar i revisar els errors en
els diferents equips mesuradors.

Constancia en detectar i revisar les fonts de
contaminacio de laire.

Correcci sistematica dels errors detectats en
la presa de mostres.

Correcci sistematica dels errors detectats en
els resultats de les analisis efectuades in situ.

Presa de decisions quan es detectin anoma-
lies als equips mesuradors.

Argumentacid i justificacions de les decisions
al’hora de transmetre el resultat de la inspec-
ci6 als superiors.

Presa de decisions a I’hora d’escollir la tecnica
analitica segons el parametre que s’ha de deter-
minar.

2. Optimitzaci6 del treball:

Eficacia i precisi6 en la realitzaci6 de les tec-
niques i la manipulaci6 dels equips i material de
laboratori.

Relacid entre les condicions geografiques de
la poblacid, les condicions meteorologiques de
I’entorn i ’emissié de contaminants a I’atmos-
fera.
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3. Ordre i metode de treball:

Distribuci6 del treball i del temps per a la
realitzaci6 de les tasques de control i vigilancia.

Prioritat per efectuar inspeccions que no es
poden demorar.

Seqiiencia i ordenaci6 de les accions a I’ho-
ra de realitzar la técnica de mesura o presa de
mostres d’un contaminant determinat.

Pulcritud en I’aplicacié de les tecniques esta-
distiques i informatiques sobre les dades dels
contaminants atmosferics.

4. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Compliment de les normes de manipulacié
dels instruments de mesura.

Compliment de les normes de manipulacié
dels equips de presa de mostres.

Compliment de les normes per conservar i
transportar mostres d’aire.

Compliment de les normes d’inspeccié i dels
protocols establerts.

Conservacid i calibratge dels instruments de
mesura.

5. Participacid i cooperaci6 en el treball en
equip:

Coordinaci6 a I’hora d’ajustar els sistemes de
tractament de gasos i contaminants atmosferics.

6. Autonomia:

Rigor a I’hora de seguir les especificacions del
protocol de la tecnica instrumental aplicada.

Rigor en els calculs i operacions per a la pre-
paracio de solucions i transport de mostres.

Seguretat per exercir les tasques derivades del
control i vigilancia de fonts contaminants.

7. Comportament personal adequat a la si-
tuacio:

Aparenga personal seriosa i rigorosa.

Aparenga personal no influenciable.

8. Respecte envers la salut, el medi ambient
ila seguretat laboral:

Consideraci6 per a la salut propiaila de les
altres persones en la manipulacid i I’eliminacié
de mostres i productes de laboratori.

Consideraci6 per alasalut propiaila de les altres
persones a I’hora d’actuar en les diferents situa-
cions derivades de ’aplicacié de la professio.

9. Valoraci6 dels resultats:

Interrogaci6 sobre el procés seguit en la re-
alitzaci6 de tecniques d’analisi in situ i presa de
mostres en la valoraci6 de les dades obtingudes.

Argumentacio dels resultats obtinguts en els
controls de qualitat.

10. Mentalitat emprenedora en les tasques i
accions:

Recerca de nous metodes o accions que mi-
llorin I’eficiencia de les tecniques de mostreig
i analisi in situ.

11. Obertura a I’ambit professional:

Motivaci6 per a la formacié continuada en
altres tecniques de mesura o presa de mostres.

Interes per coneixer I’actualitat referent a
brots epidemiologics derivats de I’aire, el soroll
iles radiacions.

Interes per coneixer I’actualitat referent a les
diverses formes de les fonts de contaminacié que
es poden donar sobre la terra.

Assimilacié de nous meétodes de treball, a
partir de la col'laboracié amb altres empreses
o organismes publics en el seguiment de les fonts
de contaminacio.

12. Adaptaci6 a situacions noves:

Flexibilitat i adaptaci6 del ritme de treball a
les necessitats derivades del servei.

Transferencia dels coneixements propis en la
realitzaci6 de les diferents inspeccions als supe-
riors i/o altres companys i companyes.

13. Valoraci6 de resultats:

Interrogacié sobre el procés seguit en la rea-
litzaci6 de les tecniques analitiques en que es
detectin incoheréncies en les dades obtingudes.

CREDIT 4

Productes quimics i vectors d’interés en salut
puiblica.

a) Durada: 210 hores.

b) Objectius terminals.

Identificar els requisits i caracteristiques fi-
sicoestructurals dels establiments i serveis de pla-
guicides a partir de planols, esquemes i instal-la-
cions reals.

Relacionar les caracteristiques dels establi-
ments i serveis de plaguicides amb els requisits
higienicosanitaris que han de complir i els punts
critics que s’han d’inspeccionar.

Verificar que les condicions higienicosanita-
ries de les instal-lacions s’adeqiien als requisits
de qualitat i la normativa establerta.

Verificar, en un establiment de plaguicides,
que la col'locacid, 'emmagatzematge, I’envasa-
ment i ’etiquetatge dels productes plaguicides
s’adeqiien a les normes vigents, segons els pro-
tocols i les normes d’inspeccio.

Verificar, segons els protocols i les normes
d’inspeccid, que els productes, la manipulacio,
la dosificacid, els llocs d’utilitzacid i les normes
de seguretat adoptades en I’aplicacié de produc-
tes plaguicides s’adeqiien a les normes vigents.

Reconeixer els diferents tipus de plaguicides
segons la toxicitat, el grup quimic, el mecanis-
me d’accid i efectes, el grau de biodegradacié i
la persistencia, a partir de la documentacio tec-
nica dels productes.

Relacionar les possibles deficieéncies que es
poden detectar en els establiments i els serveis
de plaguicides amb les mesures correctores que
s’han d’aplicar i el risc que comporten per a la
salut.

Enregistrar la informacié que han de conte-
nir els llibres de registre de moviments de pla-
guicides toxics i molt toxics, d’acord amb els pro-
tocols establerts i la normativa.

Seleccionar els punts de mostreig en establi-
ments i serveis de plaguicides, segons criteris hi-
gienicosanitaris, que permetin 1’avaluacié del
risc d’exposicié i la normativa aplicable en cada
cas.

Seleccionar els instruments, el material de
recollida i els conservants, segons el tipus de
mostra i els parametres que s’han d’identificar,
a partir de la informaci6 tecnica dels protocols
establerts.

Prendre mostres de productes quimics, pla-
guicides i vectors amb la tecnica adequada en
cada cas, segons el tipus d’analisi o assaig que
s’ha de realitzar.

Identificar les caracteristiques i les condicions
d’identificacid, conservacié i transport de mos-
tres de productes quimics, vectors i plaguicides
segons les normes i els codis establerts.

Emplenar la documentacié de les mostres
amb pulcritud i rigor, segons els protocols esta-
blerts en cada cas.

Identificar les caracteristiques fenotipiques
i el comportament ecologic de les principals

especies d’interes en el control de plaguesi vec-
tors.

Relacionar les principals especies d’interées en
el control de plagues i vectors amb els sistemes
d’eliminacié ecologics, quimics, genetics i bio-
logics, i el lloc i el sistema d’utilitzacio.

Identificar les principals espécies de plagues
i vectors, a partir de ’observacié de les carac-
teristiques de I’especie amb sistemes optics i
I’aplicaci6 de claus d’identificacié.

Controlar la preséncia i quantitat de vectors
apartir de la utilitzaci6 d’equips de controlil’es-
timaci6 de la poblacid.

Avaluar els sistemes de control de plagues
instaurats a partir del comportament ecologic
de les especies, la dinamica de les poblacions
iles caracteristiques etologiques dels vectors
en les diferents fases del seu desenvolupament.

Realitzar la recollida de dades i la formalit-
zaci6 de protocols amb rigor i objectivitat, de
manera que permetin el tractament estadistic de
les dades.

Identificar el procediment administratiu que
s’ha d’aplicar sobre les alteracions detectades,
segons la normativa aplicable en cada cas.

Analitzar els efectes sobre la salut associats
als vector, les plagues i I'Gs de plaguicides i pro-
ductes quimics.

Relacionar I’aparici6 de malalties infeccioses
amb les caracteristiques de les instal-lacions de
risc, els punts critics i els sistemes de prevencid
que s’han d’aplicar.

Elaborar els informes referents a les altera-
cions detectades i les recomanacions sobre les
correccions a introduir, segons les dades obtin-
gudes en el control de plagues i el risc que com-
porten en la salut col-lectiva.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Plaguicides, plagues i vectors d’interes en
salut publica. Control de plagues. Desinfeccio.

Plaguesi vectors. Taxonomia, anatomia i bio-
logia de les plagues i vectors d’interes en salut
publica (plagues urbanes, d’establiments alimen-
taris, plagues de la fusta, etc.).

Biologia de les plagues urbanes. Especies
d’interes sanitari: morfologia, anatomia, classi-
ficacié taxonomica, cicle de vida, anatomia,
ecologia i distribucié. Importancia sanitaria.

Productes plaguicides: generalitats. Tipus de
plaguicides.

Desinfectants: tipus de productes.

Registre i homologacié dels productes. Exi-
gencies o requisits per registrar. Resolucions
d’inscripci6 del registre de plaguicides.

Etiquetatge. Classificacions de perillositat.
Pictogrames i simbols de perill. Frases Ri S (risc
iseguretat).

Tecniques de control de plagues. Dosificacié
del producte. Elecci6 del producte. Protocol
tecnic. Equips i forma d’aplicacio.

Metodes de desinfeccié. Tecniques de con-
trol. Eleccié de producte. Dosificacié de pro-
ducte.

Perillositat en la comercialitzaci6 i utilitzacié
de plaguicides i desinfectants. Riscos per a la
salut de les persones. Seguretat i higiene en la
manipulaci6 i aplicacié de plaguicides i desin-
fectants. Prevencid i primers auxilis.

Estrategies de control de plagues. Protocol
d’actuacié. Control de plagues. Programes de
control de plagues. Plans de lluita antivectorial
municipal. Criteris i contingut del pla d’acci6.
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Estrategia de la intervencié. Control integral de
plagues. Controls posteriors i seguiment.

Plans de desinfecci6.

Plaguicides, desinfectants i medi ambient.
Contaminacié ambiental. Gesti6 de residus.
Incidéncia en el medi ambient: contaminaci6 i
efectes ecologics.

Condicions de les empreses del sector.

Registre oficial d’establiments i serveis pla-
guicides. Caracteristiques tecniques i sanitaries
dels magatzems i fabriques. Condicions d’em-
magatzematge i transport. Normes per a la co-
mercialitzaci6.

Classificaci6 de serveis plaguicides.

Capacitacié del personal que realitza tracta-
ments. Carnet d’aplicador/a de tractaments de
desinfeccid, desinsectacié i desratitzacié (DDD).

Legislacié vigent sobre la materia.

Meétodes de mostreig dels plaguicides i de
plagues i vectors.

Mostreig de plagues i vectors. Metodes de
captura d’organismes. Métodes de mostreig de
plaguicides.

Metodes d’analisi i identificaci6 de plaguici-
deside plaguesi vectors. Metodes d’identifica-
ci6 d’organismes. Metodes d’identificacio de
plaguicides. Interpretacié de I’etiqueta. Descrip-
ci6 de les principals tecniques de laboratori per
a la determinaci6 de plaguicides.

Epidemiologia de les malalties associades a
plaguicides i desinfectants. Riscos per a la salut
associats a I'ts dels plaguicides i desinfectants:
exposicid, vies d’entrada i toxicitat. Danys i efec-
tes: aguts i cronics.

Efectes sobre la poblacié exposada. Avalua-
ci6 dels limits d’exposicié recomanats.

Efectes de I’exposicié professional sobre la
salut. Relaci6 exposicid/efecte i exposicid/res-
posta. Avaluacio dels limits d’exposici6 recoma-
nats.

Efectes sobre la salut ptblica general. Ava-
luacié dels limits d’exposici6é recomanats.

Prevencid i control de riscos. Llei de preven-
ci6 de riscos laborals.

Conducta en cas d’intoxicacid.

Protocol d’actuacid: seguiment posterior.

2. Epidemiologia de les malalties transmeses
per vectors:

Vectors que transmeten malalties. Infeccions
parasitaries/accié parasitaria: classificacio. Re-
servori/Vector. Persona susceptible. Punts de
tractament.

Mecanismes de transmissié. Mesures de pro-
teccié davant vectors.

Salut ambiental posterior a desastres naturals.

3. Productes quimics:

Productes quimics. Substancies i preparats
perillosos. Classificacions de perillositat. Etique-
tatge. Pictogrames i simbols de perill. Frases R
iS. Fitxes de dades de seguretat.

Perillositat en la comercialitzacié de produc-
tes quimics. Riscos per a la salut de les perso-
nes. Seguretat i higiene en la manipulacid i apli-
caci6. Prevenci6 i primers auxilis.

Sistema d’intercanvi rapid d’informacié6 de
productes quimics.

Productes quimics i medi ambient. Contami-
naci6 ambiental. Gesti6 de residus. Incidencia
en el medi ambient: contaminacié i efectes eco-
logics.

Caracteristiques dels magatzems i fabriques.
Condicions d’emmagatzematge. Normes per a
la comercialitzaci6.

Legislaci6 vigent sobre la materia.

Metodes de mostreig dels productes.

Metodes d’analisi. Interpretacié de ’etiqueta.
Descripcié de les principals tecniques de labora-
tori per a la determinacié de productes quimics.

Epidemiologia de les malalties associades a
productes quimics. Riscos per a la salut. Expo-
sicid, vies d’entrada i toxicitat. Danys i efectes:
aguts i cronics.

Efectes sobre la poblacié exposada. Avalua-
ci6 dels limits d’exposicié recomanats.

Efectes de I’exposici6 professional sobre la
salut. Relacié exposicid/efecte i exposicid/res-
posta. Avaluacio dels limits d’exposicio recoma-
nats.

Efectes sobre la salut ptblica general. Ava-
luaci6 dels limits d’exposici6 recomanats.

Prevencid i control de riscos. Llei de preven-
ci6 de riscos laborals.

Conducta en cas d’intoxicacio.

Protocol d’actuacié: seguiment posterior.

d) Continguts de procediments.

1. Inspecci6 de processos de fabricacid, em-
magatzematge i comercialitzaci6 de plaguicides
i productes quimics en general.

Identificaci6 dels establiments, els productes
ila composicid.

Aplicaci6 de la normativa que garanteix la
qualitat del producte i els processos comercials.

Comprovacio de caracters fisicoestructurals
del producte.

Recollida de mostres, si cal.

Recollida de dades i avaluacid.

Informaci6 als superiors i/o als organismes
competents.

2. Inspecci6 de processos d’utilitzacié de
plaguicides:

Identificacio dels serveis plaguicides.

Aplicaci6 de la normativa sobre la utilitzacié
dels productes.

Verificaci6 de la manipulacio correcta i els
mitjans d’aplicacid, dosificacid i lloc.

Recollida de mostres, si cal.

Vigilancia del protocol i seguiment del con-
trol posterior.

Vigilancia de les normes de seguretat.

3. Tecniques d’aplicacié de plaguicides (car-
net d’aplicador/a).

Identificacié del producte i grau de perillo-
sitat.

Identificaci6 de la férmulaila técnica de dis-
soluci6 o preparaci6.

Identificacié de la concentraci6 desitjada o
adient segons el protocol establert.

Manipulaci6 correcta del producte i del ma-
terial d’aplicaci6.

Vigilancia de les normes de seguretat i pre-
cauci6 personal i outsiders.

Comprovaci6 de I’estat dels aparells.

Aplicaci6 correcta.

Neteja d’instruments, material i equip perso-
nal de la forma adequada i en el lloc adient.

Seguiment del protocol posterior a I’aplica-
cié.

4. Presa de mostres de plaguicides i productes
quimics en general:

Identificacié del punt de mostreig.

Identificacié de ’estat fisic del producte.

Recollida d’informacié del protocol d’actua-
ci6 del producte.

Identificacié de ’equip o el material neces-
sari.

Identificacié de les precaucions i les mesures
preventives que cal prendre.

Identificacié del procés analitic posterior.

Recollida de mostres.

Aplicaci6 de les normes de conservacid i trans-
port.

5. Presa de mostres de vectors o restes:

Identificacié del punt de mostreig.

Identificaci6 de I’equip o material necessari.

Analisi previa in situ, si cal.

Recollida de mostres.

Aplicaci6 de normes de conservacid i trans-
port.

6. Analisi in situ de vectors:

Identificacié del punt d’analisi.

Identificaci6 dels danys dels vectors.

Identificaci6 de les restes del vector.

Identificaci6 del vector o analisi in situ.

Recollida de dades.

Informaci6 als superiors i/o a I’organisme
competent.

7. Seguimentiavaluacié de sistemes de con-
trol de les plagues:

Identificaci6 del sistema de control de les
plagues.

Comprovaci6 de la idoneitat del metode, el
producte i la tecnica de tractament i aplicacio.

Valoracié de I’eficacia del producte d’acord
amb el vector i el lloc d’aplicaci6.

Identificaci6 del protocol d’actuacio.

Comprovacié del seguiment del protocol
d’actuaci6 i valoracié.

Identificaci6 dels outsiders i possibles reper-
cussions de I’actuacio.

Recollida de dades.

8. Comprovaci6 sistematica de I’anterior.

e) Continguts d’actituds.

1. Execucid sistematica de la comprovacio de
resultats:

Constancia en detectar i revisar els errors en
els diferents equips aplicadors.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
la presa de mostres.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
els resultats de les analisis efectuades in situ.

Presa de decisions quan es detectin anoma-
lies en els equips aplicadors i de recollida de
mostres.

Argumentacio i justificaci6 de les decisions
al’hora de transmetre el resultat de la inspec-
ci6 als superiors.

Presa de decisions a I’hora d’escollir la tecnica
de recollida de mostres segons el parametre que
s’ha de determinar.

2. Optimitzaci6 del treball:

Eficacia i precisi6 en la realitzacié de les
tecniques i la manipulacié dels equips aplica-
dors.

Relaci6 entre les condicions geografiques i
meteorologiques de I'entorn i ’aplicacié de pla-
guicides.

Precisi6 en la realitzacié de técniques de presa
de mostres i posterior transport i conservacio
d’aquestes mostres.

3. Ordre i metode de treball:

Distribuci6 del treball i del temps per a la
realitzaci6 de les tasques de control i vigilancia.

Distribuci6 del treball i del temps per a la
realitzacid de les tasques d’aplicacié de produc-
tes i tractaments.

Prioritat per efectuar inspeccions que no es
poden demorar.
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Seqiiencia i ordenaci6 de les accions a ’ho-
ra de realitzar la tecnica de mesura o presa de
mostres d’un producte determinat.

Pulcritud en I’aplicacié de les tecniques de
tractaments de productes.

4. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Compliment de les normes de manipulaci6 de
I’equip d’aplicaci6 de productes per evitar into-
xicacions.

Compliment de les normes de manipulacié
dels instruments de presa de mostres.

Compliment de les normes per conservar i
transportar mostres de productes i vectors.

Compliment de les normes d’inspecci6 i dels
protocols establerts.

Conservaci6 i verificacié dels instruments
d’aplicaci6 i material de recollida de mostres.

5. Participacid i cooperaci6 en el treball en
equip:

Coordinacio per efectuar la recollida de mos-
tres i les aplicacions dels productes.

6. Autonomia:

Rigor al’hora de seguir les especificacions del
protocol de la teécnica instrumental aplicada.

Rigor a’hora d’aplicar la normativa que afec-
ta la fabricacié i la comercialitzacié dels plagui-
cides.

Rigor en els calculs i operacions per a la pre-
paraci6 de solucions i transport de mostres.

Seguretat per exercir les tasques derivades del
control i vigilancia dels establiments i serveis pla-
guicides i de productes quimics.

7. Comportament personal adequat a la si-
tuacio:

Aparenga personal seriosa i rigorosa.

Aparenga personal no influenciable.

8. Respecte per a la salut, el medi ambient i
la seguretat laboral:

Consideraci6 envers la salut propiaila de les
altres persones en la manipulacid i I’eliminacié
de mostres i productes de laboratori.

Consideracio per a la salut propia ila de les
altres persones a I’hora d’actuar en les diferents
situacions derivades de la propia aplicaci6 de la
professio.

Consideraci6 per a la salut propiaila de les
altres persones en I’aplicacié dels productes.

9. Valoraci6 dels resultats:

Interrogacié6 sobre el procés seguit en la rea-
litzaci6 de tecniques d’analisi in situ i presa de
mostres i en la valoracié de les dades obtingudes.

Argumentaci6 dels resultats obtinguts en els
controls de qualitat.

10. Mentalitat emprenedora en les tasques i
accions:

Recerca de nous metodes o accions que mi-
llorin Ieficiencia de les tecniques de mostreig
i d’analisi in situ.

11. Obertura a I’ambit professional:

Motivaci6 per a la formaci6 continuada en
altres tecniques de mesura o presa de mostres.

Motivaci6 per a la formaci6 continuada en
altres productes i en la seva classificaci6.

Interes per coneixer I’actualitat referent a
brots epidemiologics derivats de 1'ds de plagui-
cides i substancies quimiques.

Assimilacié de nous meétodes de treball, a
partir de la col'laboracié amb altres empreses
o organismes publics.

12. Adaptaci6 a situacions noves:

Flexibilitat i adaptaci6 del ritme de treball a
les necessitats derivades del servei.

Transferencia dels coneixements propis als
superiors i/0 a altres companys i companyes en
la realitzaci6 de les diferents inspeccions.

13. Valoraci6 de resultats:

Interrogacié sobre el procés seguit en la re-
alitzacio de les tecniques analitiques quan es
detectin incoheréncies en les dades obtingudes.

CREDIT 5
Residus solids, medi construit.
a) Durada: 150 hores.

b) Objectius terminals.

Relacionar les caracteristiques dels diposits
controlats i els sistemes de gestié de residus amb
lanormativa aplicable i els punts critics que s’han
d’inspeccionar.

Identificar les caracteristiques, els compo-
nents i les funcions dels sistemes de gestié de
residus municipals, industrials i altres, a partir
de planols, esquemes i instal-lacions reals.

Identificar els criteris sanitaris que han de
complir els sistemes de gesti6 de residus muni-
cipals: recollida, transport, emmagatzematge,
valoritzacié i deposicié de rebuigs segons la
normativa aplicable en cada cas.

Avaluar el grau de qualitat dels sistemes de
gestio de residus segons la composicio, el volum,
el tipus de residu, els sistemes de recollida i trans-
port i els protocols i les normes d’inspecci6.

Avaluar el grau de qualitat dels sistemes de
tractament de residus: incineracié, compostatge,
tractaments especifics dels residus sanitaris i
reciclatge, segons els protocols i les normes d’ins-
peccid.

Relacionar les deficiencies més freqiients dels
sistemes de gestié i tractament de residus amb
les mesures correctores que s’han d’aplicar.

Promoure accions de sensibilitzacié ciutadana
per reduir la producci6 de residus i augmentar
la recollida selectiva de les diferents fraccions.

Determinar els efectes sobre la salut i el medi
ambient dels sistemes de gestié de residus a
partir de les dades obtingudes en la inspeccid.

Relacionar les caracteristiques que han de
tenir els habitatges i els establiments puiblics amb
les normes tecniques d’habitabilitat i higienico-
sanitaries que han de complir i els punts critics
que s’han d’inspeccionar.

Identificar les caracteristiques dels sistemes
de gesti6 de residus i control de vectors dels ha-
bitatges i els establiments publics, a partir de
planols, esquemes i instal-lacions reals.

Detectar les deficiencies de les condicions
tecniques i sanitaries del medi construit, a par-
tir del seguiment de protocols i normes d’inspec-
cio.

Relacionar les deficiencies teécniques i sani-
taries que es troben amb més freqiiencia en la
inspecci6 d’habitatges i establiments publics amb
les mesures correctores que s’hi han d’aplicar.

Descriure les caracteristiques que permeten
classificar I’activitat dels establiments i les me-
sures correctores que han de complir, d’acord
amb I'impacte potencial en el medi.

Seleccionar els instruments, el material de
recollida i els conservants normalitzats, segons
el tipus de mostra i els parametres que s’han
d’identificar.

Prendre mostres de residus municipals ordi-
naris i especials en condicions i quantitat ade-

quades a I’analisi o assaig que s’ha de realitzar,
tenint en compte les mesures de proteccié per-
sonal necessaries en cada cas.

Relacionar les caracteristiques i les condicions
d’identificacid, conservaci6 i transport de les
mostres de residus municipals amb els parame-
tres que s’han d’analitzar i les normes establer-
tes.

Realitzar la recollida de dades i la formalit-
zaci6 de protocols amb rigor i objectivitat, de
manera que permetin el tractament estadistic de
les dades.

Elaborar informes sobre les deficiencies de-
tectades, els possibles efectes sobre la salutiles
mesures correctores necessaries, segons les da-
des obtingudes en la inspeccio.

Identificar el procediment administratiu que
s’ha d’aplicar sobre les deficiencies detectades,
segons la normativa aplicable en cada cas.

Analitzar els efectes sobre la salut produits
per I'impacte dels residus municipals i els resi-
dus especials.

Analitzar els efectes sobre el benestarila salut
iel risc d’accidents associats a I'incompliment
de les normes tecniques i sanitaries en habitatges
i establiments publics.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Sol:

Definicions. Conceptes basics.

Elsol com a component de la biosfera: el cicle
de la materia i I’energia en el sol.

El sol com a substrat inert.

Soliroca mare. Erosié. Capacitat de confi-
nament i riscos.

El sol segons el seu origen.

Caracteristiques biologiques del sol. Defini-
cions, aspectes d’interes. Factors: substrats ge-
ologics, components de la biosfera. Equilibris
dinamics dels processos de la natura. El sol com
a substrat inert.

Usos del sol.

Impacte dels diposits controlats sobre el sol.
Factors d’impacte. Objecte de I'impacte. Para-
metres: concentracié urbana, habits de consum.

Autodepuraci6 i capacitat de carrega.

Sols contaminats. Fenomens en relacié amb
la contaminacié del sol: mobilitat, concentracid
i dilucid, lixiviats.

Impacte sobre el sol dels sistemes de tracta-
ment de residus.

2. Residus municipals, industrials i altres:

Definici6. Origen. Classificacié. Perillositat.
Estat fisic del residu. Composicié. Pes/volum.
Part liquida. Parametres intrinsecs. Importan-
cia del volum. Ratios aplicades.

Residus municipals: ordinaris, especials i
voluminosos (RM). Residus industrials: espe-
cials, no especials i altres residus (sanitaris, sols
contaminats, dejeccions ramaderes, runes i en-
vasos fitosanitaris).

Legislaci6 sobre residus.

Sistemes de gestio: recollida, transport, em-
magatzematge, valoritzacid, deposicié del rebuig
i comercialitzacié. Plantes de triatge i transva-
sament (transfers).

Tipus de recollida. Elements utilitzats. Reco-
llida no selectiva/selectiva. Contenidors especi-
fics. Altres sistemes.

Sistemes de tractament de residus: inciden-
cies mediambientals i salut. Diposits controlats
per als diferents tipus de residus. Valoritzacié
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energetica (incineracié), compostatge, tracta-
ment especific dels residus sanitaris i reciclatge.
Metodes.

Fonts de produccié de residus municipals.
Avaluaci6 rapida. Habits de la poblacié. Accions
de sensibilitzacié ciutadana per reduir la produc-
ci6 de residus i augmentar la recollida selecti-
va de les diferents fraccions.

Programes de vigilancia i control. Seguiment
de la recollida urbana. Establiment de serveis
addicionals: recollida de mobles i deixalles.

Metodes de presa de mostres dels RM pel test
de lixiviacio.

Residus derivats de I’activitat ramadera.

Normativa aplicable.

3. Gesti6 de residus:

Administracié competent en la gestio de re-
sidus. Programes de gesti6 dels diferents tipus
de residus.

Fonts de produccio.

Recollida selectiva i transport.

Sistemes de tractament: valoritzacid, incine-
racio, fisicoquimic, diposit de seguretat.

Classificaci6 dels residus segons la normati-
va vigent.

Codi d’identificacié dels residus industrials.
Organismes competents. Cataleg de residus a
Catalunya, CRC. Cataleg europeu de residus.

Minimitzaci6 dels residus.

Opcions de valoritzacié. Prioritats per al trac-
tament i disposici6 del rebuig. Residus que no
es poden minimitzar. Métodes de presa de mos-
tres de RTP.

4. Metodes de caracteritzacio dels residus:

Composici6 dels residus. Plastics: tipus. Vi-
dre: tipus.

Classificaci6. Tecniques d’analisi en residus.
Tecniques d’identificacié dels contaminants en
residus municipals. Test de lixiviacio; punt d’in-
flamaci6 d’un residu. Inflamabilitat del residu
en contacte amb ’aigua. Altres parametres en
el solid de lixiviaci6.

Analisi dels contaminants en els liquids pro-
cedents dels tests.

5. Planificacié i usos dels sols:

Medi urba: espai, equipament, transport i
habitatge.

Formacid i elements de I’espai urba. Trans-
formacié de I’espai rural. Procés d’urbanitzacid.
Llei de reforma del régim urbanistic i valora-
cions del sol.

Domini i categories del sol: publici privat. Sol
urba.

Condicions basiques: accessos, subministra-
ment d’aigiies, evacuacié d’aigiies residuals, sub-
ministrament eléctric. Sol urbanitzable i no ur-
banitzable.

Ciutat. Concepci6 de la ciutat. Teixit o xar-
xa urbana. Tipus d’edificaci6. Sistemes d’orde-
naci6. Identitat de la ciutat.

Sistemes de la xarxa d’espais publics. Siste-
mes en espais parcel-lats. Equipaments escolars
ino escolars. Serveis técnics de manteniment.

Transport. Sistemes especialitzats de comu-
nicacions. Transit d’accés i sortida. Tipus de tran-
sit. Transport public i privat.

Medi rural: espai, equipament, habitatge,
impacte agricola i ramader.

Espai public i privat. Camins o llits d’aigua,
sOls privats febles.

Espais naturals. Pla d’espais d’interes natu-
ral (PEIN). Parcs nacionals, naturals i terrenys
forestals. Paratges i reserves naturals.

Assentaments humans: tipus i caracteristi-
ques.

Assentaments humans rurals: ordenacio, xar-
xes de serveis. Rehabilitacié de ’habitatge ru-
ral. Zones agricoles i ramaderes. Explotacions.
Contaminants.

Despoblament rural.

Principis de salubritat dels assentaments hu-
mans.

Principis de salubritat dels assentaments ur-
bans: serveis urbans previstos en el planejament
vigent. Abastament d’aigiies (captacio, potabi-
litzacid i distribucid). Sanejament: xarxa de cla-
vegueram, depuradores, retorn al medi.

Distribuci6 eléctrica: xarxa d’alta tensid, trans-
formadors, xarxa de baixa tensié. Enllumenat
public. Telefonia. Gas. Residus. Importancia de
I’abastament d’aigua i el sanejament.

Habitatges. Normes técniques sobre habita-
bilitat. Nivells A i B.

Primera ocupacid, segona i posteriors.

Edificis d’alta qualitat ambiental i eficiencia
energetica. Analisis del cicle de vida aplicades
amaterials i solucions constructives. Habitatges
bioclimatics i sindrome de I’edifici malalt.

Principis de salubritat dels assentaments ru-
rals (cases de colonies, campings, albergs, cases
rurals, etc.): condicions higienicosanitaries. Nor-
mativa vigent sobre la materia. Pla d’espais d’in-
tereés natural.

6. Establiments ptiblics o de concurréncia
publica:

Normes técniques d’habitabilitat.

Normes de recollida dels residus: urbans o
assimilables i industrials. Volum. Tractaments
especifics.

Instal-lacions de gesti6 de residus: plantes de
compostatge, plantes de triatge, plantes de trans-
vasament, plantes de valoritzaci6 energetica, di-
posits controlats.

Normes de recollida i tractament dels residus
higienicosanitaris. Recollida selectiva.

Normes de qualitat dels establiments ptblics.
Llicencia d’activitat. Procediment administra-
tiu. Tramitacid i resolucié de llicéncies, concessio
i denegacié. Informes vinculants. Organisme
competent. Classificaci6 de les activitats: moles-
tes, insalubres, nocives i perilloses. Reglament.
Mesures correctores. Ordenances municipals
reguladores. Regim de distancies minimes. Apli-
cacié. Condicions higienicosanitaries.

7. Epidemiologia:

Impacte sobre la salut de la gesti6 de residus.

Impacte sobre el medi ambient de la gestié
de residus.

Efectes sobre la saluti el benestar de les con-
dicions d’habitabilitat dels habitatges.

Accidents domestics i condicions de ’habi-
tatge.

Agents del medi relacionats amb I’habitatge
que condicionen la salut.

d) Continguts de procediments.

1. Inspecci6 dels sistemes de gestio de resi-
dus:

Recollida i transport de residus municipals,
industrials i altres.

Identificaci6 del punt de la inspeccid.

Identificaci6 dels tipus de residus.

Identificaci6 del tipus de procés que s utilit-
zara per gestionar el residu.

Obtencié de dades sobre la gestio.

Valoraci6 dels resultats sobre la gestid.

2. Inspecci6 dels sistemes de tractament:

Identificacié del punt de la inspeccid.

Identificacié del procés de tractament.

Identificaci6 de les tecniques de seleccid.

Obtenci6 de dades sobre el sistema de trac-
tament.

Valoracié dels resultats.

3. Deteccid/inspeccio dels diposits controlats
dels diferents tipus de residus:

Identificaci6 del lloc.

Identificaci6 del tipus de residu que s’ha di-
positat.

Valoraci6 de la disposicié controlada dels
residus.

Identificacié de I'index de perillositat.

Relaci6 de dades.

Presa de mostres, si cal. Fotografies.

Informaci6 a superiors i/o organismes com-
petents.

4. Procediment legal per realitzar les inspec-
cions en llocs privats i la presa de mostres:

Identificacié del protocol d’actuacié.

Identificaci6 dels requisits legals per efectuar
el procediment.

Estesa d’actes.

5. Inspecci6 d’habitatges, medi urbaiassen-
taments humans:

Valoracié de les condicions higienicosanita-
ries.

Aplicacié del coneixement de normes d’ha-
bitabilitat.

Obtenci6 de dades.

Valoracié dels resultats.

6. Inspecci6 d’establiments de concurrencia
publica:

Aplicaci6 del coneixement de normes d’ha-
bitabilitat.

Valoraci6 de les normes d’habitabilitat/abas-
tament/recollida de residus.

Valoraci6 de I’estat higienicosanitari dels
establiments publics.

Aplicaci6 del coneixement del reglament de
les activitats.

Aplicaci6 del coneixement de les mesures de
seguretat.

Obtenci6 de dades.

Valoraci6 dels resultats.

7. Presa de mostres de residus municipals
toxics i perillosos:

Identificacié del punt que s’ha de mostrejar.

Identificaci6 del material necessari.

Aplicacié de les normes i les mesures d’exe-
cucio.

Aplicaci6 de les normes de conservacid i trans-
port.

8. Presa de mostres d’elements del medi urba
i assentaments humans:

Identificacié de la mostra que s’ha de prendre.

Identificacié de la metodologia d’extraccid
segons el tipus de mostra de que es tracti.

Valoraci6.

Transport i conservacio.

9. Analisis in situ per valorar contaminants:

Habitatge, establiments publics.

Nivells de gasos. Atmosfera irrespirable. CO,.

Monitors de contaminants.

TLV: valors llindars d’ambient de treball.

Residus municipals i industrials toxics.

Lixiviats: pH/conductivitat.

e) Continguts d’actituds.
1. Execuci6 sistematica del procés de reso-
luci6 de problemes:




Diari Oficial de la Generalitat de Catalunya

Nuam. 4161 —25.6.2004

12265

Presa de decisions sobre els processos de
gestio: recollida/transport i tractament dels re-
sidus municipals que no siguin els Optims.

2. Execuci6 sistematica en la comprovacié de
resultats:

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
el procediment de presa de mostres.

Constancia en detectar els errors en el des-
envolupament de la tasca d’inspeccid i control
del medi urba i edificis de concurrencia publica.

Constancia en detectar i revisar els errors dels
diferents processos a que sén sotmesos els re-
sidus en la gestid i tractament.

Argumentacio i justificacié de les decisions
al’hora de transmetre el resultat de la inspec-
ci6 als superiors i/o organismes competents.

3. Optimitzaci6 del treball:

Eficacia i eficiencia en la identificacié dels
residus toxics i perillosos.

Relacio de la presa i el condicionament de les
mostres de residus municipals amb la metodo-
logia de preparacié i els procediments analitics
que cal emprar.

4. Ordre i metode de treball:

Seqiienciaci6 i ordenacio de les accions de
presa de mostres de residus toxics i perillosos.

Seqiienciacid de les accions amb I’objectiu de
vigilar el medi construit amb el procediment
legal previ.

Distribuci6 del treball i del temps per a la
realitzacié de les tasques de control i vigilancia.

Prioritat per efectuar inspeccions que no es
poden demorar.

5. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Acceptacio de les responsabilitats assignades
sobre la vigilancia de la gesti6 de residus, el medi
urba i els edificis publics, en referéncia als ris-
cos per a la salut.

Compliment de les normes de manipulacié dels
instruments o del protocol de presa de mostres.

Compliment de les normes per conservar i
transportar mostres de residus.

Compliment de les normes d’inspeccié i dels
protocols establerts.

6. Autonomia:

Rigor a’hora d’aplicar la normativa sobre la
gestid i tractament de residus municipals, indus-
trials i altres.

Rigor a I’hora d’aplicar la normativa de les
condicions higienicosanitaries de I’habitatge, els
assentaments humans i els establiments ptblics.

Seguretat per exercir les tasques d’inspeccid.

7. Comportament personal adequat a la si-
tuacio:

Aparenca personal seriosa i rigorosa.

Aparenca personal no influenciable.

8. Respecte per a la salut, el medi ambient i
la seguretat laboral:

Consideraci6 per a la salut propiaila de les
altres persones en la manipulacié i eliminacié
de mostres i productes de laboratori.

Consideraci6 dels efectes que tenen els abo-
caments de residus municipals, de toxicitat no
controlada, per a la salut, el medi i la interaccié
que exerceix amb la natura.

9. Qualitat en el treball:

Rigor en la interpretacio de les causes de les
variacions de la quantitat de residus solids pro-
duits en els processos industrials.

10. Valoraci6 dels resultats:

Interrogaci6 sobre el procés seguit en la re-
alitzaci6 de tecniques d’analisi in situ i presa de

mostres en la valoraci6 de les dades obtingudes.

Argumentacio dels resultats obtinguts en els
controls de qualitat.

11. Mentalitat emprenedora en les tasques i
accions:

Recerca de nous metodes o accions que mi-
llorin I’eficiencia de les tecniques de mostreig
i analisi in situ.

12. Obertura a I’'ambit professional:

Motivacié per a la formacié continuada en
altres tipus de gestio o tractament de residus.

Interes per coneixer I’actualitat referent a
brots epidemiologics derivats dels residus i de
les deficiencies higienicosanitaries dels assenta-
ments humans.

Interes pels avencos tecnologics de les plantes
incineradores i altres infraestructures.

Assimilacié de nous metodes de treball, a
partir de la col'laboraci6é amb altres empreses
o organismes publics en el seguiment de les fonts
de contaminacio.

13. Adaptacio a situacions noves:

Flexibilitat i adaptaci6 del ritme de treball a
les necessitats derivades del servei.

Transferencia als superiors i/o altres com-
panys i companyes dels coneixements propis en
la realitzaci6 de les diferents inspeccions.

CREDIT 6

Control i vigilancia de la contaminacio d’ali-
ments.

a) Durada: 300 hores.

b) Objectius terminals.

Identificar les caracteristiques dels establi-
ments d’elaboraci6 i transformacié d’aliments
a partir de planols, esquemes i instal-lacions
reals.

Relacionar els processos de produccid, con-
servacio, distribucid, envasament i transforma-
ci6 dels diferents productes alimentaris amb els
punts critics de qualitat i els processos de con-
trol que s’han de dur a terme.

Determinar les caracteristiques de ’envasa-
ment i etiquetatge dels diferents productes ali-
mentaris, i les condicions d’emmagatzematge i
distribucio, a partir de la normativa especifica.

Identificar les alteracions organoleptiques, fi-
sicoquimiques i microbiologiques que es poden
produir en els aliments, segons els processos
d’elaboracié i conservacié que s’hi han aplicat.

Relacionar els processos de produccio, con-
servaci6 i distribucié dels aliments amb els canvis
que hi provoquen i el risc d’alteraci6 de la qua-
litat higienica i dietetica.

Seleccionar el material per a la presa de mos-
tres i els reactius que cal utilitzar, segons el ti-
pus de mostra i I’analisi que s’ha de realitzar.

Relacionar els equips i els instruments d’ana-
lisi de mostres d’aliments amb el fonament, les
caracteristiques, les aplicacions, les funcionsi els
procediments d’utilitzacio.

Ajustar els equips portatils d’analisi d’ali-
ments, a partir dels reactius i patrons especifics
en cada cas, segons els procediments normalit-
zats de treball.

Seleccionar els punts de mostratge per a la
realitzaci6 d’analisis in situ segons les pautes es-
tablertes, el tipus d’aliment, els riscos higienics
idietetics previsibles, els parametres que s’han
d’analitzar i les normes aplicables.

Obtenir mostres d’aliments per a 1’analisi
microbiologica, quimica i organoléptica, en la
quantitat i les condicions adequades segons els
protocols d’inspeccid, el tipus d’aliment, ’analisi
que cal realitzar i la normativa vigent.

Relacionar els procediments analitics in situ
que es realitzen per al control de qualitat dels
aliments amb el seu fonament i els parametres
que es poden mesurar.

Realitzar in situ técniques analitiques d’ali-
ments, amb el grau de fiabilitat requerit i segons
els procediments normalitzats de treball.

Detectar alteracions en la qualitat dels ali-
ments, a partir de ’observacio de les caracteris-
tiques organoleptiques corresponents i de les
dades obtingudes en I’analisi.

Relacionar el grau de qualitat dels productes
alimentaris analitzats amb les mesures correc-
tives preventives que s’hi han d’aplicar.

Realitzar la recollida de dades i la formalit-
zaci6 de protocols amb rigor i objectivitat, de
manera que permetin el tractament estadistic de
les dades.

Elaborar informes sobre les deficiencies de-
tectades, els possibles efectes sobre la salutiles
mesures correctores necessaries, segons les da-
des obtingudes en la inspeccid.

Identificar el procediment administratiu que
s’ha d’aplicar sobre les deficiencies detectades,
segons la normativa aplicable en cada cas.

Analitzar els efectes sobre la salut produits
pels aliments.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Aliments:

Generalitats. Composici6. Classificacio.

Llet i productes lactis. Carn i peix. Cereals.
Fruites i llegums. Greixos i olis. Additius alimen-
taris. Caracteristiques fisicoquimiques.

Higiene dels aliments. Manipulacid higieni-
cosanitaria dels aliments. Indicadors de la qua-
litat higienica dels aliments.

2. Establiments alimentaris:

Tipus d’establiments i/o classificaci6.

Establiments de restauracié. Normes tecni-
cosanitaries.

Criteris sanitaris dels serveis de menjars.
Criteris tecnicosanitaris als menjadors per a
grans col-lectius. Vigilancia de I’elaboracid, el
transport i la conservacié. Llibres de registre i
control de qualitat dels aliments. Formacié del
personal: manipulador/a d’aliments.

3. Variacions de les caracteristiques dels ali-
ments:

Alteraci6 dels aliments. Definicié. Causes.
Classificacié: microbianes i no microbianes.

Factors que determinen I’alteracié microbia-
na: intrinsecs, extrinsecs, de procés. Associacions
isuccessions microbianes als aliments.

4. Contaminaci6 d’aliments:

Definici6. Contaminaci6 biotica. Factors que
afecten el desenvolupament i la supervivencia
dels mecanismes.

Contaminaci6 abiotica. Definicid, conceptes
generals. Principals residus contaminants: pes-
ticides, medicaments (antibidtics, anabolitzants,
etc.). Substancies radioactives i metalls pesants
(Hg, Pb, As, Cd).

5. Higienitzacid i conservaci6 dels aliments:

Metodes i tecniques d’higienitzacié dels ali-
ments. Estabilitzacié del desenvolupament mi-
crobia: hipertermics, hipotérmics, deshidratacio,
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mecanismes osmotics. Procediments quimics.
Modificacions del pH. Radiacions ionitzants.
Filtratge. Ultrasons. Grans pressions.

Estabilitzants contra alteracions enzimatiques
i quimiques.

Metodes de conservacié d’aliments:

Altes temperatures: Pasteuritzacio. Esterilit-
zaci6. Uperitzacié (UHT).

Baixes temperatures: Refrigeracid. Congela-
cio.

Substraccié de I’aigua: activitat de ’aigua
(aw), dessecacio, conservacié amb sucre, salad,
liofilitzacié i fumat.

Agents quimics: modificadors de pH, additius
iagents de curat.

Radiacions ionitzants.

Efecte dels tractaments conservadors sobre
la qualitat nutritiva i sanitaria dels aliments.

Normes de qualitat microbiologiques:

Qualitat higienica, criteris de qualitat. Micro-
organismes indicadors: coliformes, enterobac-
teris totals, enterococs, Clostridium sulfitoreduc-
tors. Salmonella-Shigella. Altres.

Importancia per a la salut de la innocuitat
d’alguns microorganismes dels aliments.

6. Epidemiologia de les malalties adquirides
per ingestié d’aliments:

Infeccions alimentaries/zoonosis: definici6.
Salmonella. E. Coli enteropatogen. Shigella.
Vibrio parahemoliticus. Yersinia. Vibrio chole-
rae. Parasits, virus i prions.

Intoxicacions alimentaries: definici. Intoxi-
cacions alimentaries microbianes: S. Aureus. Bo-
tulisme. C. Perfringens. Streptococcus. Toxiin-
fecci6 alimentaria inespecifica (TIA).

Intoxicacions alimentaries per micotoxicosi.

Intoxicacions alimentaries per consum de
peix.

TIA. Control: definicid, factors de predispo-
sici6, profilaxi i prevencid, epidemiologia, brots.
Investigacid i control de brots. Enquesta epide-
miologica. Programes informatics.

7. Analisi dels aliments:

Metodes i tecniques de presa de mostres:
reglamentaci6 de la presa de mostres.

Pla de mostres. Finalitat. Mostreig. Atributs
de dues classes, atributs de tres classes.

Procediments de la presa de mostres. Tipus.
Quantitat. Recipients, equip, conservacid i trans-
port.

Caracteristiques d’'una mostra.

Presa de mostres oficial. Estesa d’actes.

Procés analitic. Laboratoris de salut ambien-
tal.

Protocol d’actuacié: analisi inicial contradic-
toria i diriment. Mostres peribles i no peribles.

8. Legislaci6 alimentaria: reglamentacio i
normativa europea, estatal, autonomica i local.
CAE (codi alimentari espanyol), RTS (regla-
mentacid tecnicosanitaria) i NQ (norma de
qualitat). Altres: ISO, EN, UNE.

9. Criteris de qualitat dels aliments:

Definici6. Classificacio.

Parametres indicadors de la qualitat higieni-
cosanitaria, nutricional, organoleptica i de servei.

Criteris i normes de qualitat fisicoquimica:
composicié quimica i normes de qualitat.

Alteracions no microbianes dels aliments:
enfosquiment enzimatic, reaccié de Maillard,
perdua de vitamines, enranciment, oxidacio, des-
naturalitzacié proteica.

Adulteracié d’aliments: definicié. Tipus. Nor-
mativa legal.

10. Aliments d’origen animal:

Llet i productes lactis. Carn i peix. Carac-
teristiques fisicoquimiques i organoleptiques.
Alteracions i adulteracions. Control de qua-
litat.

Escorxadors: caracteristiques. Activitats.
Valoraci6 i categoritzaci6 de la carn.

11. Aliments d’origen vegetal:

Hortalisses, fruites, cereals, llegums i tuber-
culs. Olis vegetals. Caracteristiques fisicoquimi-
ques i organoleptiques. Alteracions i adultera-
cions. Control de qualitat.

12. Additius alimentaris:

Definicié. Aspectes sanitaris (Ilistes positives,
principis generals d’Us, avaluacid, proves bioqui-
miques, carcinogénesi, mutageénesi). Ingesta
diaria admissible (IDA).

Classificacié. Modificadors dels caracters
organoleptics: colorants, aromatitzants, refor-
¢adors de I’aroma i sabor, edulcorants. Estabi-
litzants d’aspecte i caracters fisics: antiescume-
jants, espessidors, emulsionants, gelificants.

Antioxidants, conservadors. Correctors. Co-
adjuvants tecnologics. Reguladors del pH. Nor-
mativa actual.

13. Establiments alimentaris:

Tipus d’establiments. Registre sanitari d’in-
dustries i productes alimentaris.

Analisi de perills i punts de control critic
(APPCC): definicid i aplicacions.

Establiments d’elaboracié/transformacié.
Processos. Etiquetatge i publicitat. Components
del procés. RTS. Punts critics (PC) dels diferents
processos. Procediments de control de qualitat
(CQ).

Establiments de distribuci6. Transport. RTS.
PC dels diferents processos. Procediments de
CQ.

Establiments de comerecialitzacié. RTS. PC de
les diferents fases. Procediments de CQ.

Control sanitari sobre la produccid i la distri-
bucié dels aliments. Organs competents.

14. Analisis d’aliments. Metodes i tecniques
d’analisi: analisis de mostres in sifu. Instruments
automatitzats d’analisi: caracteristiques, aplica-
cions, ajustament i calibratge, manteniment.
Procediments fisicoquimics d’analisi qualitati-
va: equips comercials.

Bones practiques de laboratori (BPL) i pro-
cediments normalitzats de treball (PNT).

Control de qualitat.

Analisi sensorial: bases del desenvolupament
de metodes sensorials.

Procediments d’analisi.

Mesures sensorials del color, textura, gust,
olor, etc.

Grandaria, forma i defectes, com a factors de
qualitat.

Registre i control.

Assajos sensorials.

Laboratori d’analisi d’aliments. Analisi nu-
tricional qualitativa i quantitativa.

Analisi d’additius i contaminants.

Analisi quimica i bioquimica.

Procediments d’analisi espectrofotometrica:
fonaments de la tecnica, caracteristiques dels
equips, determinacions basiques.

Procediments d’analisi cromatografica: fona-
ments de la técnica, caracteristiques dels equips,
determinacions basiques.

Procediments d’analisi potenciometrica: fo-
naments de la teécnica, técniques, determinaci-
ons basiques.

d) Continguts de procediments.

1. Inspecci6 de processos o establiments d’ela-
boracid/transformacié d’aliments:

Identificaci6 del procés o establiment.

Identificaci6 del tipus de procés o establiment.

Identificacié de metodes d’higiene i tracta-
ments dels aliments.

Identificaci6 d’additius autoritzats i la inciden-
cia que tenen sobre la salut de la poblacié.

Identificaci6 de les adulteracions alimenta-
ries.

Identificacié d’alteracions alimentaries.

Identificacié de les normes tecniques i sani-
taries aplicables i valoraci6 del procés i I’esta-
bliment segons aquestes normes.

Recollida de dades.

Formalitzacié de protocols.

Estesa d’actes, si cal.

Analisi sensorial, analisi in situ.

Recollida de mostres, si cal.

Comunicacio.

Elaboraci6 d’informes per als superiors i/o
organisme competent.

2. Inspecci6 de processos o establiments de
distribucié/transport d’aliments:

Identificacid del procés o establiment.

Identificacio del tipus de procés o establiment.

Identificacié de metodes d’higiene i tracta-
ments dels aliments.

Identificaci6 d’additius autoritzatsila inciden-
cia que tenen sobre la salut de la poblacié.

Identificaci6 d’alteracions alimentaries.

Identificaci6 de les normes tecniques i sani-
taries aplicables i valoraci6 del procés i I’esta-
bliment segons aquestes normes.

Analisi sensorial, analisi in situ.

Recollida de dades.

Formalitzaci6 de protocols.

Estesa d’actes, si cal.

Recollida de mostres, si cal.

Elaboracié d’informes per als superiors i/o
organisme competent.

3. Inspeccié de processos o establiments de
restauracio:

Identificaci6 del procés o establiment.

Identificacio del tipus de procés o establiment.

Identificacié de metodes d’higiene i tracta-
ment dels aliments.

Identificaci6 d’additius autoritzatsila inciden-
cia que tenen sobre la salut de la poblacio.

Identificacié d’alteracions alimentaries.

Identificaci6 de la normativa aplicable i va-
loraci6 del procés i I’establiment d’acord amb
aquesta normativa.

Analisi sensorial, analisi in situ.

Recollida de dades.

Formalitzaci6 de protocols.

Estesa d’actes, si cal.

Recollida de mostres, si cal.

Elaboraci6 d’informes per als superiors i/o
organisme competent.

4. Presa de mostres:

Identificaci6 del tipus i les caracteristiques de
I’aliment.

Determinacié6 del lloc, el moment i la quan-
titat de mostres a recollir.

Identificaci6 de I’equip o material necessari.

Selecci6 del material.

Comprovaci6 de I'operativitat de I'instrument
per ala presa de mostres.

Identificaci6 dels parametres que s’han d’ana-
litzar en el laboratori.

Detecci6 de les alteracions.
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Seleccio del tipus d’envasament i els produc-
tes de conservacio, si cal.

Obtenci6 de la mostra segons protocol.

Identificacié de la mostra i I’etiquetatge.

Identificaci6 del procés analitic posterior per
preparar la mostra.

Formalitzaci6 del registre.

Aplicaci6 de les normes de conservacio.

Transport de la mostra segons protocol.

5. Analisis in situ:

Identificaci6 dels parametres que s’han de
mesurar.

Identificacié de la tecnica analitica.

Preparaci6 del material i els instruments d’ana-
lisi.

Interpretacié del protocol normalitzat de tre-
ball.

Comprovacio de la idoneitat de la mostra.

Realitzacio de la tecnica.

Obtencid i tractament de les dades.

Calcul dels resultats.

Avaluaci6 dels resultats.

6. Control de productes alimentaris:

Identificaci6 del tipus i les caracteristiques del
producte alimentari.

Interpretaci6 de la normativa aplicable.

Interpretaci6 del procés de produccid, con-
servacio i distribucio.

Identificacié dels punts critics.

Selecci6 del lloc, el moment i la quantitat de
mostres que s’han de recollir.

Valoraci6 de les caracteristiques organolep-
tiques de ’aliment.

Aplicacié de tecniques de control de qualitat
in situ.

Valoraci6 dels resultats.

Obtencid de mostres, si cal, i tramesa al labo-
ratori.

Registre de dades.

e) Continguts d’actituds.

1. Execuci6 sistematica del procés de reso-
lucié de problemes:

Presa de decisions quan els resultats obtinguts
en I’analisi indiquen una alteracié en la quali-
tat dels aliments.

Justificacié de les decisions sobre la qualitat
del producte en la realitzacié dels informes i en
la notificaci6 dels resultats obtinguts en el con-
trol de qualitat dels aliments a I’entitat corres-
ponent.

2. Execuci6 sistematica de la comprovaci6 de
resultats:

Constancia en la deteccid i revisi6 dels errors
en els diferents equips mesuradors.

Constancia en la deteccié i revisié de les fonts
de contaminaci6 de laire.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
la presa de mostres.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
els resultats de les analisis efectuades in situ.

Presa de decisions quan es detectin anoma-
lies als equips mesuradors.

Argumentacio i justificacié de les decisions
aI’hora de transmetre el resultat de la inspec-
ci6 als superiors.

Presa de decisions a I’hora d’escollir la tecnica
analitica d’acord amb el parametre que s’ha de
determinar.

3. Optimitzaci6 del treball:

Eficacia i precisi6 en la realitzacié de les tec-
niques i la manipulacié dels equips i el material
del laboratori.

4. Ordre i metode de treball:

Distribuci6 del treball i del temps per a la
realitzaci6 de les tasques de control i vigilancia.

Prioritat per efectuar les inspeccions que no
es poden demorar.

Seqiiencia i ordenaci6 de les accions a ’ho-
ra de realitzar la técnica de mesura o presa de
mostres d’un aliment.

Pulcritud en la manipulacié d’aliments i mos-
tres.

5. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Puntualitat en la realitzacié del control en el
temps previst.

Conservaci6 del material i instruments dels
laboratoris.

Compliment de les normes especifiques de
control de qualitat de cada tipus de producte ali-
mentari.

Compliment de les normes de manipulacié
dels equips de presa de mostres.

Compliment de les normes d’inspeccié i dels
protocols establerts.

Conservaci6 del material i els instruments del
laboratori.

6. Participacio i cooperaci6 en el treball en
equip:

Col-laboracié amb altres técnics/ques que
participen en el control de qualitat.

7. Autonomia:

Rigor en la realitzaci6 de les tecniques de
control, segons les directrius marcades per la
normativa especifica de cada aliment.

Rigor a’hora de seguir les especificacions del
protocol de la técnica instrumental aplicada.

Rigor en els calculs i les operacions per a
la preparacid de solucions i transport de mos-
tres.

Seguretat per exercir les tasques derivades del
control i la vigilancia d’establiments alimenta-
1is.

Autosuficiencia en I’emissi6 dels resultats del
control de qualitat de productes alimentaris.

8. Comportament personal adequat a la si-
tuacio:

Aparenga personal seriosa i rigorosa.

Aparenga personal no influenciable.

9. Respecte envers la salut, el medi ambient
ila seguretat laboral:

Consideracio per a la salut propiaila de les
altres persones en la manipulacié i ’eliminacié
de mostres i productes de laboratori.

Consideracié6 per a la salut propiaila de les
altres persones a I’hora d’actuar en les diferents
situacions derivades de la propia aplicaci6 de la
professio.

Observaci6 de les normes de seguretat en la
manipulacié de productes i instruments de la-
boratori.

Compliment de les normes de tractament i
eliminaci6 de residus.

10. Valoraci6 dels resultats:

Interrogaci6 sobre el procés seguit en la re-
alitzaci6 de tecniques d’analisi in situ i presa de
mostres i en la valoracié de les dades obtingu-
des.

Argumentaci6 dels resultats obtinguts en els
controls de qualitat.

11. Mentalitat emprenedora en les tasques i
accions:

Recerca de nous metodes o accions que mi-
llorin I’eficiencia de les tecniques de mostreig
i d’analisi in situ.

12. Obertura a I’ambit professional:

Motivacié per la formacié continuada en al-
tres técniques de mesura o presa de mostres.

Interes pels avencgos tecnologics i ’actualit-
zaci6 de la normativa relacionada amb el con-
trol de qualitat.

Interes per coneixer ’actualitat referent a
brots epidemiologics derivats de la manipulacio,
I’elaboracid i el transport d’aliments.

Assimilaci6 de nous metodes de treball en el
control dels aliments, a partir de la col-laboracié
amb altres empreses o organismes ptblics.

13. Adaptacio a situacions noves:

Flexibilitat i adaptaci6 del ritme de treball a
les necessitats derivades del servei.

Transferencia dels coneixements propis en la
realitzacié de les diferents inspeccions als supe-
riors i/o altres companys o companyes.

14. Valoraci6 de resultats:

Interrogacio sobre el procés seguit en la re-
alitzaci6 de les tecniques analitiques en que es
detectin incoherencies en les dades obtingudes.

CREDIT 7
Educacié sanitaria i promocio de la salut.
a) Durada: 90 hores.

b) Objectius terminals.

Detectar necessitats d’informacié en aspec-
tes de salut mediambiental de persones o grups,
a partir de la comunicacié i I'observacié de con-
ductes i actituds.

Produir informacions de salut ambiental, de
manera escrita, oral o audiovisual, tenint en
compte els objectius i el contingut de la infor-
macid i les caracteristiques dels receptors.

Comunicar-se amb personal usuari/client/
pacient o amb d’altres agents de salut, de ma-
nera oral o escrita, amb expressio clara, conci-
saiprecisaiamb el contingut adaptat al context
situacional.

Interactuar amb persones o grups de pobla-
cié, amb amabilitat, empatia i un tracte cordial
imotivador.

Comprovar el grau d’assimilaci6 de la infor-
macid emesa a partir de la comunicacié amb les
persones o grup i l’observacié de la modificacid
dels habits.

Relacionar els elements i les etapes del pro-
cés de comunicaci6 en activitats d’educacio sa-
nitaria amb les possibles barreres i interferen-
cies que poden dificultar-la.

Aplicar les tecniques de dinamica de grups
d’acord amb els objectius i components del grup
iles activitats d’educaci6 sanitaria que cal rea-
litzar.

Motivar les persones en conductes de protec-
ci6 de la salut mediambiental, a partir d’infor-
macions orals, escrites o audiovisuals.

Relacionar les caracteristiques geografiques,
socioculturals i sanitaries d’un grup de poblacié
amb el risc de malaltia per factors mediambien-
tals i amb les intervencions sanitaries i educa-
tives que es poden realitzar.

Dissenyar els documents per a I’obtencié
d’informacié d’aspectes sociosanitaris i culturals
a partir dels objectius de ’estudi, els indicadors
de salut que cal determinar i les caracteristiques
de la mostra de poblaci6 a que es destinen.

Seleccionar les fonts documentals de suport
segons el tipus i les caracteristiques de 1’estudi
que cal realitzar.
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Programar les fases d’aplicacié d’enquestes,
qliestionaris i sondejos, d’acord amb la grandaria
de la mostra i el temps previst.

Concretar els objectius, les fases, les acti-
vitats, les estrategies metodologiques i els me-
todes d’avaluacié dels programes de salut am-
biental, a partir de les caracteristiques i les
necessitats del grup de risc i dels recursos dis-
ponibles.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Indicadors i mesures de I’estat de salut:

Mesures basiques d’estadistica.

Incidéncia i prevalenga.

Index de salut/malaltia.

Classificaci6 dels indicadors de salut: segons
I’OMS, d’exposicid, de proteccid i de resultats.

2. Factors de risc:

Definicid i caracteristiques dels factors de risc.

Riscos sinergics.

Riscos competitius.

Relaci6 entre risc relatiu i risc absolut.

Estudi de la causalitat epidemiologica.

Concepte d’epidemiologia descriptiva.

Variables epidemiologiques.

3. Comunicacio:

Tipus de comunicaci6.

Elements de la comunicacid.

Canals de comunicacid.

Barreres, interferéncies i distorsions en la
comunicacio.

4. Tecnologia educativa:

Tecniques de grup aplicades a ’educacio sa-
nitaria: la conferéncia, el treball en grup, les co-
missions de treball, els seminaris, I’estudi de
casos.

Aplicaci6 dels mitjans audiovisuals a ’edu-
cacié sanitaria.

Recursos didactics en educacio per a la salut:
bases d’informaci6, programes generics.

Procediments i estrategies de planificacio i
avaluaci6 d’activitats de formacié.

5. Teécniques d’investigaci6 social:

Entrevista.

Qiiestionari.

Sondeig.

6. Salut publica:

Conceptes de salut ptiblica i medicina preven-
tiva.

Factors determinants de la salut.

Promocié de la salut.

Factors socials que condicionen el nivell de
salut.

7. Motivacio:

Teories de la motivacié.

Motivacid i jerarquia de necessitats.

Factors que afavoreixen la motivacio.

8. Educaci6 per a la salut:

Concepte.

Ambits d’accid.

Modificacié dels comportaments de salut.

Agents.

Metodes i mitjans: directes i indirectes.

9. Educaci6é ambiental:

Medi ambient natural.

Interrelaci6 de la persona amb el medi am-
bient.

Orientacions europees i internacionals per a
I’educacié mediambiental.

Instruments i estrategies en educacié medi-
ambiental.

Programes especifics d’educacié ambiental.

d) Continguts de procediments.

1. Obtencié d’informacié:

Identificacié de les fonts documentals.

Selecci6 i buidat de la informaci6 significativa.

Ordenacié de la informacié.

Elaboraci6 de la informacio escrita, oral o
audiovisual.

Emissi6 de la informaci6.

2. Elaboraci6 d’informaci6 escrita o oral:

Concrecio de la finalitat de la comunicacié o
instruccid.

Recollida d’informacié complementaria.

Organitzaci6 de la informacid i les idees.

Preparaci6 del gui6 i ’esquema, i disposicid
de I’escrit o de la informacio oral.

Redacci6 de I’escrit o emissié de la informacio
oral.

3. Comunicaci6 oral:

Analisi de les caracteristiques de la persona
o grup.

Interpretacié del missatge de la persona in-
terlocutora.

Selecci6 de I’estrategia de relacio.

Determinaci6 del tipus i les caracteristiques
de la informacié.

Emissi6 de la comunicacid, el missatge o la
informacio.

Comprovaci6 del grau de comprensié del
missatge.

4. Resolucié d’interferéncies comunicatives:

Detecci6 de la distorsid.

Identificaci6 de I'obstacle.

Estimaci6 de les possibles correccions.

Proposta de les modificacions o transforma-
cions.

5. Elaboracié de materials audiovisuals:

Identificacio del receptor.

Definici6 dels objectius i contingut de la in-
formacid.

Organitzaci6 de la informacio.

Identificacié dels recursos audiovisuals dis-
ponibles.

Preparaci6 del guié.

Concreci6 de la producci6.

6. Motivaci6:

Analisi de I’actitud de la persona o grup.

Identificacié del grau de coneixements amb
relacio a la tematica.

Determinacio del tipus i caracteristiques de
la informacié que ha de rebre la persona o
grup.

Instruccié en aspectes de salut mediambien-
tal.

Comprovaci6 del fet que la persona o grup
compren la informaci6 facilitada.

Valoraci6 posterior del grau d’eficacia de les
mesures motivacionals.

7. Procés d’ensenyament/aprenentatge:

Identificaci6 de la persona o grup.

Definicié dels objectius i els continguts del
programa.

Identificacio dels recursos disponibles.

Determinaci6 de les estrategies que cal seguir.

Realitzacié de les accions educatives.

Avaluacié6 del grau de consecucié dels objec-
tius i del procés.

8. Treball en grup:

Definici6 dels objectius del treball.

Identificaci6 dels recursos disponibles.

Analisi del factor huma.

Assignaci6 de funcions.

Seguiment de les tasques en execucio.

Valoracié de I’eficacia del treball.

9. Preparacié d’activitats de salut ambiental:

Identificaci6 del grup o les persones a les quals
s’adreca.

Selecci6 del material d’informaci6.

Preparaci6 dels recursos tecnologics.

Adequaci6 de I’entorn, si cal.

Recollida i endrecament del material i de I’es-
pai on s’ha desenvolupat I’activitat.

e) Continguts d’actituds.

1. Execuci6 sistematica del procés de reso-
lucié de problemes:

Presa de decisions davant d’anomalies en el
funcionament dels equips o en les condicions de
la instal-laci6 on es realitza I’activitat informa-
tiva.

Presa de decisions quan la dinamica del grup
no és la prevista.

Correcci6 sistematica dels errors detectats en
els canals de transmissi6 de la informacié en pro-
grames d’educacio sanitaria.

2. Optimitzaci6 del treball:

Eficacia en la utilitzacié de tecniques per
potenciar el desenvolupament de reunions de
treball.

Eficacia en la definici6 d’estrategies de pla-
nificaci6 d’activitats de formaci6.

3. Ordre i metode de treball:

Distribuci6 del treball i del temps en les ac-
cions educatives, determinant el cronograma
d’aplicacio segons el col-lectiu, ’estrategia i el
temps d’execucié.

Pulcritud en la preparaci6 i presentacié dels
instruments d’investigacio social.

4. Compromis amb les obligacions associa-
des al treball:

Puntualitat en ’execuci6 de les accions edu-
catives programades.

Compliment dels criteris establerts en ’exe-
cucid i avaluaci6 de les activitats formatives.

Conservaci6 del material informatiu i audio-
visual utilitzat en els programes de formacio.

5. Participaci6 i cooperacio en el treball
d’equip:

Coordinacié amb els altres agents sanitaris
que participen en la planificacié i 'execucié d’un
programa de salut mediambiental.

6. Execuci6 independent del treball:

Rigor en I’analisi dels factors de risc.

Rigor en I’analisi de fonts documentals que
permetin el disseny i ’avaluacié d’activitats for-
matives.

7. Confianca en si mateix/a:

Seguretat en la transmissio de la informacid.

8. Intercanvi d’idees, opinions i experiencies:

Esperit critic en la comunicacié amb el grup
per tal de motivar-lo en els aspectes d’educacio
ambiental.

9. Interes per les relacions humanes:

Esperit obert en el reconeixement de les pe-
culiaritats psicologiques o actitudinals de les
persones a les quals s’adreca el programa.

Respecte per les opinions del grup en la mo-
deraci6 de les sessions.

Cordialitat amb les persones o el col-lectiu
durant ’exposicié de la informacié.

10. Comunicacié empatica:

Interes per la comunicacié amb les persones
components del grup i per la detecci6 de neces-
sitats o angoixes manifestades directament o in-
directa.

Argumentaci6 de les informacions per tal de
motivar en el canvi de conductes erronies.
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11. Mentalitat emprenedora en les tasques i
accions:

Recerca de nous metodes pedagogics o infor-
matius per transmetre el missatge dels progra-
mes de salut, de la manera més eficac.

Recerca de noves tecniques d’investigacio
social que facilitin ’obtencié de dades signifi-
catives per als estudis d’educacié sanitaria.

CREDIT 8
Formacié i orientacio laboral.
a) Durada: 60 hores.

b) Objectius terminals.

Identificar les situacions de risc derivades del
treball, segons les causes que les generen, la clas-
sificaci6 dels diversos grups de risc i els danys
que provoquen en la persona i la col-lectivitat.

Identificar els mitjans de prevencid i proteccié
que cal emprar en les situacions de risc, d’acord
amb la naturalesa de la situaci6 i I’abast, personal
o ambiental, d’actuacié del risc.

Aplicar les mesures d’intervencié en cas d’ac-
cident, d’acord amb la prioritat d’actuacié que
escaigui i la urgencia que el cas requereixi en
relacié amb les lesions produides.

Reconeixer els drets, els deures i els proce-
diments que es deriven de les relacions laborals.

Identificar les condicions de treball del sector
corresponent que figuren en el conveni col-lectiu.

Diferenciar les modalitats de contractacié
més utilitzades en el sector actualment, segons
el tipus i la finalitat del treball.

Especificar les prestacions del regim general
de la Seguretat Social, d’acord amb les condi-
cions exigides per tenir-hi dret, el temps de du-
rada i les quantitats economiques, si fa al cas.

Relacionar els requeriments del lloc de tre-
ball amb les actituds i capacitats personals.

Diferenciar els requisits i les caracteristiques
de la inserci6 laboral segons la modalitat de tre-
ballador/a autonom/a, empresa social, assalariat/
ada o funcionari/aria.

Diferenciar els tipus de mercat, les relacions
entre oferta i demanda i el procés de determi-
nacié dels preus.

Relacionar els efectes de les relacions econo-
miques internacionals amb ’activitat de 'empresa.

Identificar les arees funcionals d’'una empresa
tipus del sector i les relacions que s’estableixen
entre elles a partir de diferents models organit-
zatius.

Indicar la situacié economica i financera d’una
empresa a partir de les dades basiquesi les pos-
sibilitats de finangament.

c) Continguts de fets, conceptes i sistemes
conceptuals.

1. Salut laboral:

Seguretat, higiene i salut en el treball.

Salut i medi ambient.

Factors de risc en el treball: fisics, quimics,
esforcos, organitzatius i comuns.

Tecniques de prevencid i proteccid.

Actuaci6 en cas d’accident.

2. Legislacid i relacions laborals:

Administraci6 i jurisdiccié laboral.

Drets i deures laborals.

Modalitats del contracte de treball.

Modificacid, extincid i infraccions.

Representacio.

Convenis col-lectius.

Conflictes col-lectius.

Prestacions de la Seguretat Social.

3. Orientaci6 i inserci6 sociolaboral:

Interessos i capacitats.

Ofertes de treball.

Treball d’assalariat/ada en una empresa o a
I’ Administracio.

Autoocupacid: autonom/a o empresa social.

Itineraris formatius i de professionalitzacid.

4. Principis d’economia:

Economia i agents econdmics basics.

Mercat: tipus.

Oferta, demanda i preu.

Comerginternacional i balanca de pagaments.

5. Economia i organitzacié de 'empresa:

Estructures empresarials. Sistemes i models
organitzatius.

Patrimoni empresarial.

Comptes anuals: balang, compte de resultats
i memoria.

Dades financeres de disponibilitat, solvencia
i finangament.

Finangament intern i finangament extern.

d) Continguts de procediments.

1. Analisi del risc en I’ambit de treball:

Identificacié de les situacions de risc.

Determinaci6 de I’'ambit d’actuaci6 del risc.

Recerca d’informacié6 i dades.

Delimitaci6 dels elements implicats.

Observaci6 i mesura del risc.

Identificacié de la normativa aplicable.

Proposicié d’actuacions preventives i de pro-
teccid.

2. Aplicaci6 de primers auxilis:

Prioritat d’actuacions.

Preparaci6 de la persona accidentada.

Aplicacio de la tecnica especifica.

3. Consulta de la normativa laboral:

Identificacié de I’element de la consulta.

Localitzacié de la font corresponent.

Interpretaci6 amb relaci6 al suposit.

Aplicacié de la normativa.

4. Inserci6 laboral:

Analisi de les capacitats laborals i dels inte-
ressos personals.

Localitzaci6 d’ofertes de treball.

Interpretacio de les ofertes de treball.

Analisi de I’adequaci6 personal al lloc de tre-
ball.

Participaci6 en el procés de selecci6.

5. Analisi de les dades macroeconomiques i
financeres:

Determinaci6 de les dades o fets que s’han
d’analitzar.

Calcul de les dades.

Interpretacié i valoraci6 de resultats.

e) Continguts d’actituds.

1. Obertura a I’ambit professional i a I’evo-
lucié d’aquest ambit:

Interes pels aspectes economics, laborals,
socials i del medi ambient en I’aplicacié de nor-
mes laborals adients, les propostes de condicions
de treball i la identificacié i la comparacié de fets
economics.

2. Adaptaci6 a situacions noves:

Resposta activa pel que fa a la utilitzaci6 de
la normativa laboral i a I’aplicacié de les tecni-
ques i els elements preventius més recents de-
rivats dels canvis tecnologics i organitzatius.

3. Intercanvi d’idees, opinions i experiencies:

Esperit critic en la valoracié i la interpreta-
ci6 de les dades i els fets socioeconOmics, la de-

terminacio de les condicions laborals, la deteccid
il’analisi del risc i els debats sobre normes ju-
ridiques i situacions laborals.

4. Interes per les relacions humanes:

Respecte envers les altres persones en el pro-
cés de seleccid i ’obtencié de dades socioeco-
nomiques.

5. Valoraci6 de resultats:

Argumentaci6 i interrogacio dels resultats
obtinguts i del procediment emprat en la detec-
ci6 del risc i les conseqiiencies corresponents,
I’analisi de les situacions laborals, la recerca
d’ofertes de treball i I’actuacié en cas d’accident.

6. Respecte per a la salut, el medi ambient i
la seguretat laboral:

Aplicaci6 correcta de les normes de segure-
tat i mesures de prevencio i protecci6 del medi
ambient i la salut.

7. Igualtat davant les diferencies sociocultu-
rals:

Tracte d’igualtat i no discriminatori en la
determinacio de les condicions laborals, la iden-
tificacié i aplicacié dels contractes de treball, la
verificacié del compliment de la normativa, la
identificaci6 de capacitats i interessos personals
il’adequacio personal al lloc de treball.

8. Progrés i promocié dins de la professio:

Disciplina i correccid en la realitzacié del tre-
ball.

9. Qualitat del treball:

Cura en la presentacié i I’estructuracié dels
escrits (contractes, cartes, curriculums, proves
de selecci6 1 informes socioeconomics).

10. Mentalitat emprenedora i creativa:

Aportaci6 de solucions originals i innovado-
res en les discussions de les situacions laborals
conflictives, les propostes d’actuacié preventi-
ves, I'aplicaci6 dels convenis, I’analisi de les pos-
sibilitats d’ocupacié i la prioritat d’actuacié en
cas d’accident.

11. Compromis amb les obligacions asso-
ciades al treball:

Valoraci6 i compliment de les normes labo-
rals.

Participaci6 en activitats col-lectives.

Puntualitat en la realitzacié d’activitats i el
lliurament del treball.

CREDIT 9
Formacio en centres de treball.
a) Durada: 410 hores.

b) Objectius terminals.

Adaptar-se, d’'una manera responsable i par-
ticipativa, a les funcions propies d’una unitat o
servei de salut ambiental de les administracions
amb competencies 0 a una empresa que gestioni
activitats de control de riscos ambientals per a
la salut.

Afrontar, amb progressiva autonomia, orga-
nitzacid i iniciativa en el treball, les tasques de
control dels processos de contaminacié ambien-
tal, la presa de mostres, les mesures analitiques
in situien el laboratoriil’elaboracié d’informes.

Valorar el conjunt d’accions realitzades en el
servei o unitat de salut ambiental, a partir dels
seus interessos i aptituds i ’experiéncia acumu-
lada en la formaci6 en centres de treball.

c) Tipus d’activitats formatives de referén-
cia proposades (possibles tasques que es poden
fer a 'empresa).
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1. Activitats formatives de referéncia rela-
cionades amb la identificacid, el control i la vi-
gilancia de riscos per a la salut associats als di-
ferents usos de ’aigua.

1.1 Inspecci6 dels sistemes d’abastament i
potabilitzacié d’aigua:

Identificaci6 dels protocols i les normes d’ins-
peccié adequats, d’acord amb el sistema.

Selecci6 dels punts critics segons els requisits
higienicosanitaris que s’han de controlar.

Valoraci6 del grau de desinfecci6 i potabilit-
zaci6 de ’aigua de consum public en origen o
en la xarxa de distribucié, mitjancant equips
d’analisi portatils.

Valoraci6 dels mitjans de protecci6 i correccid
de les aigiies de beguda envasada.

Presa de mostres per a I’analisi en el labora-
tori en les condicions i la quantitat adequades
iamb els mitjans i I'instrumental adients.

Comunicacio de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’'administracié competent.

Recollida de dades i formalitzacié de proto-
cols, de forma objectiva.

Seguiment dels tramits administratius i les
especificacions tecniques previstes en la norma-
tiva.

1.2 Inspeccié de zones de banys naturals
(continentals i marines) i recintes tancats (pis-
cines), i deteccié de les deficiéncies técniques i
sanitaries que existeixen segons les normes le-
gals establertes:

Identificaci6 dels protocols i les normes d’ins-
peccid adequats d’acord amb el tipus i les carac-
teristiques de la instal-lacié o la zona de bany.

Selecci6 dels punts critics de la xarxa de vi-
gilancia segons siguin zones de bany natural o
recintes de piscines tancades o de temporada.

Verificaci6 de la qualitat i idoneitat de les
instal-lacions i dels sistemes de desinfecci6.

Presa de mostres per a I’analisi en el labora-
tori en les condicions i la quantitat adequades
iamb els mitjans i 'instrumental adients.

Realitzaci6 d’analisi in situ de la qualitat de
l’aigua de piscines i zones de bany.

Comunicacio de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’administracié competent.

Recollida de dades i formalitzacié de proto-
cols, de forma objectiva.

Seguiment dels tramits administratius i les es-
pecificacions técniques previstes en la normativa.

1.3 Inspeccié dels sistemes de recollida,
evacuacio, tractament i abocament d’aigiies
residuals i de reg:

Identificacié dels protocols i les normes d’ins-
peccid adequats d’acord amb el tipus i les carac-
teristiques de I’aigua residual.

Determinacio de la qualitat sanitaria del cla-
vegueram i del sistema de depuraci6 utilitzat.

Presa de mostres per a ’analisi en el labora-
tori en les condicions i la quantitat adequades
iamb els mitjans i I'instrumental adients.

Control de les aigiies residuals mitjancant la
utilitzacié de tests d’ecotoxicitat.

Verificacié del funcionament de la depurado-
ra mitjancant el control in situ dels parametres
organoleptics, fisicoquimics i microbiologics de
l’aigua bruta i la depurada.

Recollida de dades i formalitzaci6 de proto-
cols, de manera objectiva.

Comunicaci6 de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’'administracié competent.

Seguiment de les normes tecniques legals
previstes en el procediment administratiu.

2. Activitats formatives de referéncia relaci-
onades amb el control i la vigilancia de l'aire i
I"ts de fonts d’energia, sorolls, vibracions i ra-
diacions i la identificaci6 dels riscos per a la salut.

2.1 Detecci6 dels nivells de contaminants a
Paire (nivells d’emissié i immissid) i el compli-
ment de les normes legals establertes:

Identificaci6 dels protocols i les normes d’ins-
pecci6 adequats, d’acord amb el sistema o el
punt de la xarxa de vigilancia existent que s’ha
d’estudiar.

Seleccid dels punts critics propers a possibles
fonts d’emissid, tenint en compte factors mete-
orologics, climatics i topografics que condicio-
nen la dispersié dels contaminants.

Recollida de dades i formalitzacié de proto-
cols, de manera objectiva.

Comunicaci6 de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’'administracié competent.

Seguiment de les normes técniques i legals
previstes en el procediment administratiu.

2.2 Presa de mostres, substitucié d’elements
captadors i obtencid de registres de contami-
nants atmosferics en estacions sensores manuals
i automatiques, segons els protocols normalit-
zats de treball i les normes legals:

Selecci6 dels punts de mostreig segons la font
emissora, la zona d’immissio i la dentincia regis-
trada.

Substitucié dels elements d’equips captadors
segons els protocols normalitzats.

Utilitzacio dels instruments, els materials de
recollida i els conservants normalitzats adequats
als parametres que s’han d’analitzar.

Recollida de dades i formalitzaci6 dels pro-
tocols de forma objectiva.

Comunicaci6 de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’administracié competent.

Seguiment de les normes tecniques i legals
previstes en el procediment administratiu.

2.3 Realitzaci6 d’analisis in situ i mesures de
contaminants atmosferics per vigilar els nivells
d’immissi6 perjudicials per a la salut:

Utilitzaci6 dels equips captadors manuals i
automatics i laboratoris portatils per a la deter-
minaci6 de contaminants atmosferics.

Realitzaci6 d’analisis i mesures segons els
protocols normalitzats.

Determinacié amb fiabilitat dels valors de les
mesures i les caracteristiques organoleptiques
valorades i enregistrament en els impresos nor-
malitzats i el quadern de treball.

Elaboracié d’informes senzills, a partir de les
observacions i els resultats de I’analisi.

Ajustament de les recomanacions a criteris
tecnics i normes legals.

3. Activitats formatives de referéncia rela-
cionades amb la identificaci6, el control i la vigi-
lancia dels riscos per a la salut associats a produc-
tes quimics i vectors d’interes en salut publica.

3.1 Inspecci6 dels processos de comercialit-
zacid i utilitzacié de plaguicides, i deteccid i ca-
racteritzaci6 de les deficiencies tecniques i sa-
nitaries existents i vigilancia del compliment de
les normes legals establertes:

Protocols i normes d’inspeccié correctes per
als establiments i els serveis de plaguicides.

Verificacid de les condicions d’emmagatzemat-
geietiquetatge, la composici6 dels productes, la
manipulacié i els mitjans d’aplicaci6, i qualificacié
de les persones que apliquen els plaguicides.

Comprovaci6 de I’existencia i formalitzacié
correcta del llibre oficial de moviments.

Recollida de dades i formalitzacié de proto-
cols de manera objectiva.

Comunicaci6 de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’autoritat competent.

Seguiment de les normes tecniques i legals
previstes en el procediment administratiu.

3.2 Presade mostres de plaguicides, vectors
i productes quimics, en condicions i quantitat
adients i amb els mitjans i I'instrumental preci-
S0S:

Identificacid correcta del punt de mostreig.

Presa de mostres de productes quimics, pla-
guicides i vectors segons les normes establertes
iles analisis que s’han de fer.

Utilitzacié dels instruments, el material de
recollida i els conservants normalitzats i reco-
manats pel laboratori en cada cas.

Identificacid, conservacio i transport de les
mostres segons les normes establertes.

3.3 Collaboracié en la identificacio, el se-
guiment i I’avaluacié dels sistemes instaurats de
control de plagues, segons el protocol norma-
litzat de treball i les normes legals:

Comprovaci6 de la idoneitat de la tecnica de
tractament de plagues.

Determinaci6 de les possibles interaccions
sobre la salut associades a la manipulacid i ’apli-
caci6 dels productes plaguicides.

Comprovaci6 de I'tis dels sistemes de protec-
ci6 personal i del medi ambient.

Avaluaci6 de I’eficacia del metode amb tec-
niques d’analisi puntual i continuada.

4. Activitats formatives de referéncia rela-
cionades amb la identificacio, el control i la vigi-
lancia dels riscos per a la salut associats a la gestié
dels diferents tipus de residus i a les instal-lacions
del medi urba.

4.1 Inspeccid dels sistemes de gesti6 de re-
sidus, deteccid i caracteritzacio de les deficien-
cies tecniques i sanitaries existents i vigilancia
de les normes establertes:

Protocolsinormes d’inspeccio correctes d’acord
amb el sistema i els punts critics seleccionats.

Avaluaci6 dels sistemes de gesti6 de residus
segons les caracteristiques, els criteris de reco-
llida i transport i els sistemes de tractament uti-
litzats.

Verificacié del cens de diposits incontrolats.

Recollida de dades i formalitzacié de proto-
cols de forma objectiva.

Comunicaci6 de les alteracions detectades a
’entitat gestora i/o ’administracié competent.

Seguiment de les normes tecniques i legals
previstes en el procediment administratiu.

4.2 Inspecci6 i detecci6 de deficiencies en
les condicions tecniques i sanitaries del medi
urba, i vigilancia del compliment de les normes
legals establertes:

Protocols i normes d'inspeccio correctes d’acord
amb el sistema i els punts critics seleccionats.

Valoracid de les condicions higienicosanita-
ries d’habitatges i establiments publics segons
criteris fisiologics, epidemiologics i de segure-
tat.

Comprovaci6 del fet que els establiments
disposen de subministrament d’aigua potable,
recollida d’aiglies residuals i residus municipals
ide sistemes de control d’insectes i rosegadors.

Detecci6 de les condicions higienicosanitaries
per ala classificacié d’establiments en molestos,
insalubres, nocius i perillosos.

Recollida de dades i formalitzacié de proto-
cols de manera objectiva.
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Comunicacio de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’administracié competent.

Seguiment de les normes tecniques i legals
previstes en el procediment administratiu.

4.3 Presa de mostres de residus municipals,
en condicions i quantitat adients i amb els mit-
jans i 'instrumental precisos:

Identificaci6 correcta del punt de mostreig.

Presa de mostres de productes toxics perillo-
sos, segons les normes establertes i les analisis
que s’han de fer.

Utilitzacié dels instruments, el material de
recollida i els conservants normalitzats i reco-
manats pel laboratori en cada cas.

Identificacid, conservacié i transport de les
mostres, segons les normes establertes.

4.4 Realitzaci6 d’analisis in situ per deter-
minar les caracteristiques higienicosanitaries de
la gesti6 de residus municipals i de les instal-la-
cions del medi urba, que permetin el control i
la vigilancia ambientalment correctes:

Utilitzacid dels equips de mesura i els labo-
ratoris portatils adequats a la determinacié que
s’ha de realitzar i el medi ambient d’estudi.

Realitzaci6 de les analisis i les mesures segons
els protocols normalitzats.

Determinacié amb fiabilitat dels valors de les
mesures i les caracteristiques organoleptiques,
fisicoquimiques, microbiologiques i biologiques
ienregistrament en els impresos normalitzats i
el quadern de treball.

Elaboracié d’informes senzills a partir de les
observacions i els resultats de I’analisi.

Ajustament de les recomanacions a criteris
tecnics i normes legals.

5. Activitats formatives de referencia rela-
cionades amb la identificacid, el control i la vi-
gilancia dels riscos per a la salut, associats a la
contaminacié dels aliments.

5.1 Inspeccié dels processos de transforma-
cié i consum d’aliments, deteccid i caracteritza-
ci6 de les deficiencies tecniques i sanitaries exis-
tents i vigilancia de les normes legals establertes:

Protocols i normes d’inspeccio correctes per a
cada fase del procés (elaboraci6, transport, distri-
buciéicomercialitzaci6) i punts critics seleccionats.

Recollida de dades i formalitzaci6 dels pro-
tocols de manera objectiva.

Comunicacio de les alteracions detectades a
I’entitat gestora i/o I’autoritat competent.

Seguiment de les normes tecniques i legals
previstes en el procediment administratiu.

5.2 Presa de mostres d’aliments per contro-
lar-ne i vigilar-ne la qualitat, en condicions i
quantitat adients i amb els mitjans i I'instrumen-
tal precisos:

Identificaci6 correcta del punt de mostreig.

Presa de mostres d’aliments, segons les nor-
mes establertes i les analisis que s’han de fer.

Utilitzacié dels instruments, el material de
recollida i els conservants normalitzats i reco-
manats pel laboratori en cada cas.

Realitzacié de la identificacid, la conservacio
iel transport de les mostres segons les normes
establertes.

5.3 Realitzaci6 d’analisis in situ per deter-
minar les caracteristiques higiéniques i sanita-
ries dels aliments que permetin el control dels
sistemes d’higienitzacio:

Utilitzacié dels equips de mesura i laboratoris
portatils adequats al tipus d’aliment, la fase del
procés i la possible contaminacié que s’ha de
detectar.

Realitzacio de les analisis qualitatives i quan-
titatives segons els protocols normalitzats.

Determinacid, amb fiabilitat, dels valors de
les mesures i les caracteristiques organolepti-
ques, fisicoquimiques, microbiologiques i bio-
logiques i enregistrament en els impresos nor-
malitzats i el quadern de treball.

Elaboraci6 d’informes senzills a partir de les
observacions i els resultats de 1’analisi.

Ajustament de les recomanacions als criteris
tecnics i les normes legals.

d) Cada centre docent en determina els con-
tinguts i s’hi apliquen els criteris generals d’ava-
luacié segiients:

Analitza I’ambit de treball i identifica les re-
lacions laborals en el marc organitzatiu i de fun-
cionament de ’empresa.

S’adapta a les caracteristiques organitzatives
ia les situacions propies del centre de treball.

Actua amb responsabilitat en I’ambit produc-
tiu del centre de treball, tenint en compte la nor-
mativa legal i les condicions de seguretat.

Treballa en equip quan cal, i es coresponsa-
bilitza, respecta i valora el treball de les altres
persones, i hi coopera.

Adopta una actitud participativa, s’interessa
per aprendre i té iniciativa amb relacié a les
tasques encomanades.

T¢ una visi6 de conjunt i coordinada de les
funcions, les fases, els processos o els produc-
tes de ’empresa.

Obté la informaci6 i els mitjans necessaris per
realitzar I’activitat assignada, utilitzant els canals
existents.

Executa les tasques i s’ajusta progressivament
als nivells particulars de I’empresa.

Detecta anomalies o desviacions en I'ambit
de ’activitat assignada, n’identifica les causes i
hi proposa solucions possibles.

Interpreta i expressa la informacié amb la
terminologia o la simbologia i els mitjans pro-
pis del treball.

Identifica les caracteristiques particulars dels
mitjans de produccié, I'utillatge, els equips i les
eines, i hi aplica els procediments tecnics ade-
quats.

Identifica les condicions de I’empresa més
relacionades amb la seva professié perque pu-
guin ésser millorades.

Identifica les activitats, les tasques i els am-
bits d’actuacid que s’adeqiien millor a les seves
aptituds i interessos professionals.

Identifica els aspectes positius i negatius de
I’ambit de treball, les condicions de seguretat
personal i mediambiental, els riscos, les relacions
personals, etc.

CREDIT 10
Sintesi.
a) Durada: 60 hores.

b) Finalitat.

El credit de sintesi ha de permetre culminar
laintegraci6 dels continguts impartits al llarg del
cicle, per globalitzar, interrelacionar i, si escau,
completar aquells continguts susceptibles de
mostrar, al final del cicle formatiu, el grau d’as-
soliment dels objectius generals.

c) Objectius terminals.
Analitzar els processos que generen contami-
naci6 de les aigiies emprades per a diferents

usos, de ’atmosfera, actstica, dels aliments, de
la gesti6 de residus i els associats a la utilitzacid
de plaguicides i productes quimics. Relacionar
aquests processos amb la normativa que els
regulaiels procediments d’inspecci6 que s’han
de seguir.

Identificar els punts critics per a la presa de
mostres, d’acord amb el procés i el tipus de vi-
gilancia o inspeccié que s’ha de realitzar.

Realitzar tecniques d’analisi in situ i presa de
mostres per a I’analisi en el laboratori, segons
les caracteristiques del procés i de la mostra, uti-
litzant els equips i els materials adients.

Elaborar informes d’inspeccié que valorin les
dades, les alteracions detectades i els possibles
efectes sobre la salut, les mesures correctores
que cal introduir i el procediment administra-
tiu que s’ha d’aplicar.

d) El centre docent en determina els contin-
guts.

3.3 Hores a disposicio del centre.

Dins de la durada establerta per a aquest ci-
cle formatiu, els centres docents disposaran de
150 hores lectives per completar el curriculum
establert i adequar-lo al seu ambit socioecono-
mic.

Els centres docents distribuiran lliurement les
hores, bé en un o més dels credits previstos per
a aquest cicle, o bé programant-ne més.

En cap cas aquestes hores no incrementaran
la durada del credit de Formacio en centres de
treball.

3.4 Relacié dels crédits en qué s’estructuren
els moduls professionals.

Modul 1: Organitzaci6 i gestié de la unitat de
salut ambiental.

Credit 1: Organitzacid i gesti6 de la unitat de
salut ambiental.

Modul 2: Aigiies d’ds i consum.

Credit 2: Aigiies d’ts i consum.

Modul 3: Contaminacié atmosferica, actstica
i per radiacions.

Credit 3: Contaminacié atmosférica, acusti-
caiper radiacions.

Modul 4: Productes quimics i vectors d’interes
en salut publica.

Credit 4: Productes quimics i vectors d’inte-
rés en salut puiblica.

Modul 5: Residus solids i medi construit.

Credit 5: Residus solids i medi construit.

Modul 6: Control i vigilancia de la contami-
naci6 d’aliments.

Credit 6: Control i vigilancia de la contami-
naci6 d’aliments.

Modul 7: Educaci6 sanitaria i promoci6 de la
salut.

Credit 7: Educaci6 sanitaria i promocio de la
salut.

Modul 8: Formacio i orientaci6 laboral.

Credit 8: Formacid i orientacio laboral.

Modul 9: Formaci6 en centres de treball.

Credit 9: Formaci6 en centres de treball.

—4  Especialitats del professorat que té atribu-
ci6 docent en els creédits del cicle formatiu de grau
superior de salut ambiental

a) Elprofessorat de I’especialitat de Proce-
diments de diagnostic clinic i ortoproteétic del cos
de professors tecnics de formacié professional
té atribucié docent per als credits:

Credit 2: Aigties d’ts i consum.

Credit 6: Control i vigilancia de la contami-
naci6 d’aliments.
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b) Elprofessorat de I’especialitat de proces-
sos diagnostics clinics i productes ortoprotetics
del cos de professors d’ensenyament secunda-
ri té atribucié docent per als credits:

Credit 1: Organitzacid i gestio de la unitat de
salut ambiental.

Credit 3: Contaminacié atmosferica, acusti-
caiper radiacions.

Credit 4: Productes quimics i vectors d’inte-
reés en salut publica.

Credit 5: Residus solids i medi construit.

Credit 7: Educaci6 sanitaria i promoci6 de la
salut.

c) Elprofessorat de ’especialitat de Forma-
cio i orientaci6 laboral del cos de professors
d’ensenyament secundari té atribuci6 docent per
als credits:

Credit 8: Formacid i orientaci6 laboral.

d) Elprofessorat de les especialitats citades
als apartats a), b) i c) té atribucié docent per al
credit:

Credit 10: Sintesi.

—5 Convalidacions, correspondéncies i accés
a estudis universitaris

5.1 Moduls professionals que poden conva-
lidar-se amb la formacio professional ocupa-
cional:

Contaminaci6 atmosferica, actstica i per ra-
diacions.

Productes quimics i vectors d’interes en sa-
lut piiblica.

Residus solids i medi construit.

Controli vigilancia de la contaminacié d’ali-
ments.

5.2 Moduls professionals que es poden cor-
respondre amb la practica laboral:

Organitzaci6 i gestié de la unitat de salut
ambiental.

Contaminaci6 atmosferica, acustica i per ra-
diacions.

Productes quimics i vectors d’interes en sa-
lut publica.

Residus solids i medi construit.

Controli vigilancia de la contaminacié d’ali-
ments.

Formacié i orientacié laboral.

Formacié en centres de treball.

5.3 Accés a estudis universitaris:

Diplomatura en infermeria.

Diplomatura en fisiologia.

Diplomatura en podologia.

Diplomatura en terapia ocupacional.

(04.156.014)
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DEPARTAMENT
D’AGRICULTURA,
RAMADERIA I PESCA

DECRET

319/2004, de 22 de juny, pel qual es declara d’uti-
litat puiblica i d’execucié urgent la concentracio
parcel-laria de la zona regable del terme muni-
cipal de Castelldans.

Els agricultors afectats per la posada en re-
gadiu de la zona que compren el canal Se-
garra-Garrigues, tenint en compte les acusa-
des caracteristiques de gravetat que ofereix la
dispersi6 parcel-laria de la zona regable del
terme municipal de Castelldans, han presentat
sol-licitud de concentracié al Departament
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca, la qual cosa
ha fonamentat la realitzaci6 d’un estudi sobre
les circumstancies i les possibilitats tecniques
que concorren a la zona esmentada. D’aquest
estudi s’ha deduit la conveniéncia de portar
a terme la concentraci6 parcel-laria per rad
d’utilitat publica.

Per aixo, de conformitat amb el que estableix
la Llei de 12 de gener de 1973, de reforma i des-
envolupament agrari, a proposta del conseller
d’Agricultura, Ramaderia i Pesca, i d’acord amb
el Govern,

DECRETO:

Article 1

Es declara d’utilitat publica i d’execucio ur-
gent la concentraci6 parcel-laria de la zona re-
gable del terme municipal de Castelldans (Gar-
rigues).

Article 2

2.1 Elperimetre de lazona a concentrar esta
constituit per la part del terme municipal de
Castelldans que limita amb:

Alnord, amb la zona regable dels canals d’Ur-
gell.

Alsud, amb la zona regable del canal Segarra-
Garrigues, reg de suport i els termes municipals
del Cogulil’Albagés.

A l’est, amb el terme municipal de Juneda.

A T’oest, amb el limit de la zona regable del
canal Segarra-Garrigues i zones protegides.

2.2 Aquest perimetre quedara determinat
definitivament un cop realitzades les inclusions,
les rectificacions o les exclusions que, si s’escau,
s’acordin d’acord amb el que preveuen els ar-
ticles 172, 187 i segiients de la Llei de reforma
i desenvolupament agrari.

Article 3

Les millores que els propietaris realitzin en
els terrenys compresos dins de la zona a concen-
trar després de la publicaci6 d’aquest Decret no
es tindran en compte a I’efecte de classificar i
valorar les terres, llevat que la realitzacid de dites
millores I’hagi autoritzat el Departament d’Agri-
cultura Ramaderia i Pesca tal com preveu ’ar-
ticle 226 de la Llei de reforma i desenvolupa-
ment agrari.

Article 4

El Departament d’Agricultura, Ramaderia
i Pesca podra dictar les disposicions que cal-
guin per a I’execuci6 del que disposa aquest
Decret.

Barcelona, 22 de juny de 2004

PasQuaL MARAGALL 1 MIRA
President de la Generalitat de Catalunya

ANTONI SIURANA 1 ZARAGOZA

Conseller d’Agricultura, Ramaderia i Pesca
(04.163.084)
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