Pastis de xocolata - Brauni

INGREDIENTS

* 150 g de farina

110 g de sucre

* 4o0us

* 100 g de nous

* 125 g de xocolata per fondre amb 70 % de cacau
* 125 g de mantega

PREPARACIO

Escalfa el forn a una temperatura mitjana.

Bat els 4 ous amb el sucre fins que es facin escuma.

Afegeix la farina als ous a poc a poc.

Desfés la xocolata al bany maria o al microones, quan estigui fosa
afegeix la mantega.

Afegeix la barreja de la xocolata als ous i remena amb cura.
Trenca les nous a trossets petits i afegeix-les a la massa.

Aboca la pasta a un motlle al que hauras posat mantega.

Posa-ho al forn a temperatura mitjana de 20 a 30 minuts.
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