
 

Ingredients (4 persones)

• 2 barres de pa llargues i primes
• 1 pots de salsa de tomàquet
• 1 pot d'olives
• 50 g formatge mozzarella
• 50 g formatge ratllat de bola o d’ovella 
• 100 g pernil dolç
• Pebrot escalivat
• Orenga

Preparació

1. Escalfar el forn a una temperatura regular.
2. Tallar les barres de pa.
3. Posar una mica de  salsa de tomàquet pel damunt del pa.
4. Tallar el pernil dolç i el pebrot a trossets petits i posar-lo a 

sobre.*
5. Cobrir-ho tot amb una mica de formatge ratllat de bola i 

mozzarella. 
6. Per acabar posar a sobre un polsim d’orenga.
7. Posar-ho uns minuts al forn perquè es fongui el formatge.

              

* Es pot fer amb ingredients vegetals i posar ceba, olives, pebrot... o 
només de formatge barrejant 3 formatges que us agradin.


