RECEPTA: COCA DE IOGURT


INGREDIENTS
- 3 OUS
- 1 IOGURT DE LLIMONA
- 3 IOGURTS DE FARINA
- 2 IOGURTS DE SUCRE
- 1/2 IOGURT D'OLI
- 1 SOBRE DE LLEVAT QUÍMIC
- UN PESSIC DE SAL
- SUCRE PER DECORAR
- MANTEGA PER UNTAR EL MOTLLE
COM HO FEM?
PRE-ESCALFEM EL FORN A 200º.
BLANQUEGEM ELS OUS AMB EL SUCRE, SENSE PARAR DE BATRE HI ANEM AFEGINT LA RESTA D'INGREDIENTS.
FOLREM UN MOTLLE AMB PAPER D'ALUMINI UNTAT AMB UNA MICA DE MANTEGA. HI AFEGIM LA MASSA.
ENFORNEM UNS 10 MINUTS A 200º O FINS QUE EN PUNXAR LA COCA AMB UN ESCURADENTS AQUEST SURTI SEC.

UNS MINUTS ABANS DE TREURE LA COCA DEL FORN L'EMPOLSINEM DE SUCRE.



